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Cabernet Sauvignon
Chateau Smith, Washington State, Charles Smith Wines

Miscela di Bordeaux di Chateau Smith

Beschreibung:

Ex manager di una rock band diventato enologo, Charles Smith ha fondato la sua omonima
tenuta e da allora e diventato la potenza della Columbia Valley. | suoi vini sono notevoli, e
non solo per le loro etichette, come testimoniano i punteggi di diversi critici internazionali.
Degustationsnotiz:

Rosso granato denso con disco rosso rubino. Il ribes nero contraddistingue il complesso
bouquet di frutti di bosco con note di liquirizia, seguito da more, pastiglie di cioccolato, timo
e marasche. Al palato € solido e carnoso, con tannini ben strutturati. Aromi di prugne, bucce
di ciliegia, chiodi di garofano e tabacco accompagnano il finale.

Ideale con:

Vini per le celebrazioni e per il piacere. Da gustare attorno a una buona tavola o
semplicemente davanti al camino. Quando sono completamente maturi, questi vini sono
molto delicati e si abbinano meglio a piatti piu raffinati. Giovani e concentrati, si abbinano
facilmente a una cucina piu speziata.

Servierempfehlung:

Chambré tra 16 e 18 gradi. Suggerimento: stappare la bottiglia un'ora prima di servirla,
assaggiare il vino e decidere se & il caso di decantarlo.

Paese di origine: Stati Uniti

Produzent: Washington State

Allevamento: 10 Mesi in barrique

Viticoltura: Tradizionale

Vol. alcolici: 14.0%

Da bere: da subito fino al 2027

Varieta d'uva: 92% Cabernet Sauvignon, 2% Merlot

ArtikelInummer: 0920917
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Einsteckkarte fur Weinregalclips
Dimensione: A7 74x105

Cabernet Sauvignon

Chateau Smith
Washington State

Herkunft: Stati Uniti

Valutazioni: Score 18/20

Varieta d'uva: 92% Cabernet Sauvignon, 2% Merlot

Da bere: da subito fino al 2027

Weinbau: Tradizionale

Allevamento: 10 Mesi in barrique

Vol. alcolici: 14.0%

Servier: Chambré tra 16 e 18 gradi. Suggerimento:

stappare la bottiglia un'ora prima di servirla,
assaggiare il vino e decidere se e il caso di
decantarlo.
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