Lugana DOC

Selezione privata del Fondatore, Azienda Agricola Pratello

La vivace Lugana sul Lago di Garda

Beschreibung:

La selezione privata di Lugana della Tenuta del Pratello incarna perfettamente I'idea di un
vino bianco italiano moderno ed equilibrato. L'azienda € impegnata nella tradizione, ma ha
anche un orientamento internazionale. Il nome Pratello & un riferimento alla terra d'origine
dell'azienda. La cantina si trova a Padenghe sul Garda, nella zona orientale del Pratello.
Questo classico del Lago di Garda € un partner gustoso per il pesce d'acqua dolce o per la
pasta fresca al tartufo e promette un eccellente potenziale di invecchiamento. Imbattibile il
rapporto qualita-prezzo.

Degustationsnotiz:

Giallo chiaro con riflessi dorati. Il naso & tipico del vitigno, con deliziosi aromi di fiori di
mandorlo, Golden Delicious e uva spina. Al palato presenta un bel frutto, sostenuto da
un'affascinante fluidita, note agrumate e un tocco di prugna mirabelle, con accenti
delicatamente minerali sullo sfondo; una nota di mandorla amara conduce al finale;
un'annata schietta ed elegante.

Ideale con:

Aperitivi, salumi, terrine di pesce o verdure, piatti vegetariani, pesce d'acqua dolce in
camicia, specialita orientali leggermente speziate, pollo, specialita di formaggi caldi,
formaggi freschi e duri.

Servierempfehlung:

Fresco, tra 8 e 10 gradi

Paese di origine: Italia

Appellation: Divers Lombardie
Produzent: Azienda Agricola Pratello
Allevamento: in vasche d’acciaio inox
Viticoltura: Tradizionale

Vol. alcolici: 12.5%

Da bere: Pronto da bere

Varieta d'uva: 100% Turbiana

Artikelnummer: 0930719
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Einsteckkarte fur Weinregalclips
Dimensione: A7 74x105

Lugana DOC

Selezione privata del Fondatore
Azienda Agricola Pratello

Herkunft: Italia

Valutazioni: Score 17.5/20

Varieta d'uva: 100% Turbiana

Da bere: Pronto da bere
Weinbau: Tradizionale
Allevamento: in vasche d’'acciaio inox
Vol. alcolici: 12.5%

Servier: Fresco, tra 8 e 10 gradi
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