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Etna Rosso DOC
Feudo di Mezzo, Aziende Agricole Planeta

| terreni piu fertili della Sicilia

Beschreibung:

L'Etna Rosso e prodotto con il vitigno autoctono Nerello Mascalese, rinomato per la sua
capacita di produrre vini complessi ed eleganti. Ai piedi dell'Etna, i vigneti si trovano a
un'altitudine compresa tra 450 e 900 metri sul livello del mare. Questa altitudine offre alle
uve notti fresche e giornate calde, consentendo loro di sviluppare una buona acidita e aromi
complessi.

Degustationsnotiz:

Rosso rubino chiaro e brillante. Ciliegie rosse e lamponi al naso, aperto e molto seducente,
con una nota di timo e accenni di cannella. L'attacco morbido lascia spazio a frutti rossi ben
presenti e a una bella freschezza, struttura tannica molto potente e ben presente;
persistenza aromatica oltre la meta del palato, un accenno di cannella e salvia accompagna
il finale di media lunghezza.

Ideale con:

Antipasti, paté o terrine di selvaggina fatti in casa, salse ai funghi marroni, brasati, pollame a
carne rossa (anatra o faraona), bistecche, grigliate, formaggi a pasta semidura o dura (sbrinz
o formaggio di malga).

Servierempfehlung:

Chambré tra 15 e 17 gradi. Il vino giovane deve essere decantato.

Paese di origine: Italia

Produzent: Aziende Agricole Planeta
Allevamento: 8 Mesi in vasche d’acciaio inox
Viticoltura: Tradizionale

Vol. alcolici: 13.0%

Varieta d'uva: 100% Nerello Mascalese
ArtikelInummer: 0971320
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Einsteckkarte fur Weinregalclips
Dimensione: A7 74x105

Etna Rosso DOC

Feudo di Mezzo
Aziende Agricole Planeta

Herkunft: Italia

Valutazioni: Score 17.5/20

Varieta d'uva: 100% Nerello Mascalese

Weinbau: Tradizionale

Allevamento: 8 Mesi in vasche d’acciaio inox

Vol. alcolici: 13.0%

Servier: Chambré tra 15 e 17 gradi. Il vino giovane deve

essere decantato.
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