
Grüner Veltliner
ÖTW Erste Lage Ried Berg, Traisental DAC Reserve, Weingut Markus Huber

Il Grüner Veltliner monumentale firmato Markus Huber

Descrizione:
Il  primo vigneto “Ried Berg” si  trova nel villaggio di Getzersdorf ed è un vigneto terrazzato
con  una  pendenza  superiore  al  35%  ed  esposizione  a  est.  Già  il  nome  indica  che  questo
vigneto  è  situato  ad  un’altitudine  leggermente  superiore,  il  che  consente  un  processo  di
maturazione più lungo delle uve. Anno dopo anno, questo vino è considerato uno dei migliori
della sua categoria.
Profilo aromatico:
Giallo  chiaro.  Che  profumo di  scorza  d’arancia,  olio  di  mandarino  e  mela  rossa,  seguito  da
albicocche secche,  miele  di  fiori  e  tanta  mineralità.  Al  palato  si  presenta  deciso  e  potente,
per poi esplodere letteralmente in bocca. Nel finale infinito spiccano le sfumature di frutta a
nocciolo, che affascinano per la loro finezza e struttura.
Abbinamenti:
Antipasti  raffinati,  cocktail  di  gamberi,  vitello  tonnato,  pasta alla  carbonara,  lasagne,  pesce
alla griglia, pollame, carni bianche e praticamente tutti i formaggi.
Temperatura:
Per  apprezzare  al  meglio  i  vini  bianchi  complessi  si  consiglia  una  temperatura  di
degustazione compresa tra i 9 e i 12°C.
Paese di origine: Austria
Denominazione: Traisental
Produttore: Traisental DAC Reserve
Produzione: 8 Mesi in grandi botti di legno
Viticoltura: Bio. Certificazione biologica: CH-BIO-006
Gradazione alcolica:14.0%
Maturità di degustazione:da subito fino al 2038
Uva: 100% Grüner Veltliner
Numero articolo: 0976923
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Scheda da inserire nelle clip per scaffali portavini
Dimensione: A7 74x105

Grüner Veltliner
ÖTW Erste Lage Ried Berg
Traisental DAC Reserve

Paese di origine: Austria
Valutazioni: James  Suckling  99/100,  Falstaff  95/100,  Score

19/20
Uva: 100% Grüner Veltliner
Maturità di degustazione:da subito fino al 2038
Viticoltura: Bio. Certificazione biologica: CH-BIO-006
Produzione: 8 Mesi in grandi botti di legno
Gradazione alcolica:14.0%
Temperatura: Per  apprezzare  al  meglio  i  vini  bianchi

complessi  si  consiglia  una  temperatura  di
degustazione compresa tra i 9 e i 12°C.
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