
Yume Tre Autoctoni
Vino Rosso d'Italia, Caldora Vini

Una favolosa miscela mediterranea

Beschreibung:
In  giapponese,  \"Yume\"  significa  sogno.  Ed  è  esattamente  ciò  che  evoca  questo  blend  di
vitigni  autoctoni dell'Italia centrale e meridionale.  Le uve provengono da vecchie vigne con
rese molto basse. Un vino altamente espressivo, pieno di fascino, che riflette perfettamente
il carattere di Montepulciano, Primitivo e Nerello Mascalese.
Degustationsnotiz:
Colore  porpora  con  note  di  viola.  Una  nota  di  liquirizia  arricchisce  il  naso  ammaliante  con
note di  bacche nere mature,  gelatina di  more e  mirtilli,  torrone e  crémant  al  cioccolato.  Al
palato  è  potente  e  molto  elegante,  caratterizzato  da  aromi  molto  mediterranei,  un  bel
connubio  tra  l'opulenza  dei  frutti  di  bosco  e  splendidi  sentori  di  tostatura;  i  tannini  sono
ancora percepibili, ma ben integrati; finale concentrato e molto compatto.
Ideale con:
Antipasti  come  paté  o  terrine  di  selvaggina,  salse  scure  ai  funghi,  brasati,  pollame  scuro
come anatra o faraona, varianti di bistecche, carne alla griglia e formaggi semiduri e duri a
media resistenza come formaggio di montagna e Grana Padano.
Servierempfehlung:
Chambré tra 15 e 17 gradi. Il vino giovane deve essere decantato.
Paese di origine: Italia
Produzent: Caldora Vini
Allevamento: in barrique
Viticoltura: Tradizionale
Vol. alcolici: 14.5%
Da bere: Pronto da bere
Varietà d'uva: 40% Montepulciano, 40% Primitivo, 20% Nerello Mascalese
Artikelnummer: 09850NV
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Einsteckkarte für Weinregalclips
Dimensione: A7 74x105

Yume Tre Autoctoni
Vino Rosso d'Italia
Caldora Vini

Herkunft: Italia
Valutazioni: Berliner Wein Trophy Gold/, Score 18.5/20
Varietà d'uva: 40% Montepulciano, 40% Primitivo, 20% Nerello

Mascalese
Da bere: Pronto da bere
Weinbau: Tradizionale
Allevamento: in barrique
Vol. alcolici: 14.5%
Servier: Chambré tra 15 e 17 gradi. Il vino giovane deve

essere decantato.
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