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Corton-Charlemagne
Grand Cru AOC, Domaine Clos de la Chapelle

Piccola quantita, grande Chardonnay

Descrizione:

Il comune di Corton-Charlemagne ha una sola particolarita, ma questa gli garantisce fama
mondiale. Qui crescono infatti i migliori vini bianchi della “Céte d'Or” settentrionale, motivo
per cui i vigneti piu privilegiati sono classificati come Grands Crus. Rispetto ai vini di
Montrachet, spesso piu oleosi e corposi, i Corton tipici si presentano solitamente piu
“austeri”, lineari e snelli. Che fortuna per il Domaine de la Chapelle poter disporre qui di
almeno 0,30 ettari. Cio significa una media di sole 600 bottiglie all’lanno, ma per quanto
piccola sia la vendemmia, grande e la qualita. Il Domaine lavora in modo biodinamico, la
pressatura delle uve intere & seguita da un lungo periodo di macerazione e la vinificazione
avviene praticamente senza interventi meccanici. Infine, un po’ di legno dall’affinamento in
tipiche botti di Borgogna (nuove al massimo al 30%) e molta pazienza durante la
maturazione, perché la qualita richiede tempo, non tecnologia.

Profilo aromatico:

Giallo limone pallido e lime fresco. Al naso e al palato, mineralita cesellata e precisa, delicate
note amare, calcare frantumato e la generosita tipica del terroir. Nel lungo finale,
complessita, freschezza e speziatura, insieme al rovere perfettamente integrato, promettono
un'ottima conservazione.

Ideale con:

Antipasti raffinati, cocktail di gamberi, vitello tonnato, pasta alla carbonara, lasagne, pesce
alla griglia, pollame, carni bianche e praticamente tutti i formaggi.

Temperatura:
SRAH DL R O G OGHE Per apprezzare al meglio i vini bianchi complessi si consiglia una temperatura di
CORTON CHARLEMAGNE degustazione compresa trai 9 ei 12°C.
o Paese di origine: Francia
y ,gl/’((//(/ Cru Appellation: Coéte de Beaune
i Produttore: Domaine Clos de la Chapelle
_-\' - Allevamento: 15 Mesi in barrique
b 74 Viticoltura: Bio. Certificazione biologica: CH-BIO-006
AINE CLOS DE LA CHAPELLE Vol. alcolici: 13.0%
T Da bere: da subito fino al 2041
Varieta d'uva: 100% Chardonnay
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Einsteckkarte fur Weinregalclips
Dimensione: A7 74x105

Corton-Charlemagne

Grand Cru AOC
Domaine Clos de la Chapelle

Herkunft: Francia

Valutazioni: Allen  Meadows  93/100, Jasper Morris
92-96/100, Score 19.5/20

Varieta d'uva: 100% Chardonnay

Da bere: da subito fino al 2041

Weinbau: Bio. Certificazione biologica: CH-BIO-006

Allevamento: 15 Mesi in barrique

Vol. alcolici: 13.0%

Servier: Per apprezzare al meglio i vini bianchi

complessi si consiglia una temperatura di
degustazione compresatrai9ei 12°C.
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