Lodano
Rosso Toscana IGT, Azienda Agricola Tua Rita

Un sorprendente blend dalla Maremma

Beschreibung:

E appena arrivata la prima annata di Lodano prodotta dalla famosa tenuta Tua Rita. E
disponibile in quantita molto limitate. Stefano Frascolla & responsabile di questo opulento
blend, invecchiato per 12 mesi in botti di rovere francese.

Degustationsnotiz:

Rosso rubino intenso fino al disco. Naso potente di bacche nere con note di mirtilli, more e
spezie, seguite da sfumature tostate di caramello e vaniglia e un accenno di camoscio.
L'attacco piacevolmente dolce lascia spazio a un'esplosione di frutta; il palato & denso e
concentrato, ma molto vellutato, con le tipiche note leggermente speziate e i tannini.tipiche
note speziate e tannini grandiosi; una delicata nota di mandorla amara accompagna il finale
persistente e generoso.

Ideale con:

Vini per le celebrazioni e per il piacere. Da gustare attorno a una buona tavola o
semplicemente davanti al camino. Quando sono completamente maturi, questi vini sono
molto delicati e si abbinano meglio a piatti piu raffinati. Giovani e concentrati, si abbinano
facilmente a una cucina piu speziata.

Servierempfehlung:

Chambré tra 16 e 18 gradi. Suggerimento: stappare la bottiglia un'ora prima di servirla,
assaggiare il vino e decidere se ¢ il caso di decantarlo.

Paese di origine: Italia

Appellation: Divers Toscane

Produzent: Azienda Agricola Tua Rita
Allevamento: 12 Mesi in grandi botti di legno
Viticoltura: Tradizionale

Vol. alcolici: 15.5%

Da bere: da subito fino al 2029

Varieta d'uva: 60% Petit Verdot, 40% Merlot

ArtikelInummer: 1008917
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Einsteckkarte fur Weinregalclips
Dimensione: A7 74x105

Lodano

Rosso Toscana IGT
Azienda Agricola Tua Rita

Herkunft: Italia

Valutazioni: Score 19/20, Parker 94/100

Varieta d'uva: 60% Petit Verdot, 40% Merlot

Da bere: da subito fino al 2029

Weinbau: Tradizionale

Allevamento: 12 Mesi in grandi botti di legno

Vol. alcolici: 15.5%

Servier: Chambré tra 16 e 18 gradi. Suggerimento:

stappare la bottiglia un'ora prima di servirla,
assaggiare il vino e decidere se e il caso di
decantarlo.
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