MOVENPICK

VINI

Orizzonte
Petit Verdot Toscana IGT, Donna Olimpia 1898

Petit Verdot della tenuta Donna Olimpia in quantita molto limitata

Descrizione:

Un 100% di Petit Verdot ottenuto da rese molto basse. La produzione totale di questo grande
vino di carattere e di appena 1.990 bottiglie. Viene fatto maturare a lungo in botti di rovere
francese. Affascinante e seducente, Orizzonte rivela anche deliziosi aromi e schiettezza.
Profilo aromatico:

Colore porpora impenetrabile con accenni granati. | frutti di bosco dominano il maestoso
bouquet che ricorda le more e il ribes nero, con un tocco di liquore alla ciliegia, seguito da
note di pepe e noce. Palato incredibilmente denso con aromi potenti: mirtilli e sambuco nero,
oltre a note di mandorla e spezie, con un'eccellente struttura e calore; un finale esaltante e
persistente. Si consiglia la decantazione.

Ideale con:

Vini per le celebrazioni e per il piacere. Da gustare attorno a una buona tavola o
semplicemente davanti al camino. Quando sono completamente maturi, questi vini sono
molto delicati e si abbinano meglio a piatti piu raffinati. Giovani e concentrati, si abbinano

@ R 1] 7 74 @} NI F2 facilmente a una cucina pitl speziata.
Temperatura:
TOSCANA Per apprezzare al meglio i vini rossi con buon potenziale di invecchiamento, si consiglia una
PETIT VERDOT temperatura di degustazione tra i 16 e i 18 °C.
Paese di origine: Italia
Produttore: Donna Olimpia 1898
""“""""WHH Allevamento: 24 Mesi in barrique
DIONNAOL [N P18 Viticoltura: Tradizionale
Vol. alcolici: 14.0%

Varieta d'uva: 100% Petit Verdot
Numero articolo: 1023718
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Einsteckkarte fur Weinregalclips
Dimensione: A7 74x105

Orizzonte

Petit Verdot Toscana IGT

Donna Olimpia 1898

Herkunft: Italia

Valutazioni: James Suckling 93/100, Score 19/20

Varieta d'uva: 100% Petit Verdot

Weinbau: Tradizionale

Allevamento: 24 Mesi in barrique

Vol. alcolici: 14.0%

Servier: Per apprezzare al meglio i vini rossi con buon

potenziale di invecchiamento, si consiglia una
temperatura di degustazione trai 16 e i 18 °C.
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