Castello di Morcote Riserva
Merlot Ticino DOC, Tenuta Castello di Morcote

Prodotto solo negli anni migliori

Beschreibung:

Il Castello di Morcote Riserva, un vino molto limitato e a lunga conservazione, & prodotto con
Merlot e invecchiato a lungo in botti francesi. | vigneti fanno parte della zona DOC Castello di
Morcote.

Degustationsnotiz:

Rosso rubino medio, che schiarisce leggermente verso il disco. Al naso mostra una grande
affinita con il Bordeaux, con note di prugne e ciliegie rosse, con sentori di spezie esotiche ed
erba curry, oltre a piacevoli sfumature tostate e un accenno di sottobosco. Oltre agli aromi di
frutta rossa, il palato complesso rivela magnifiche note di tostatura e moka, con un accenno
di cuoio e vaniglia, vinificazione molto precisa e tannini fusi, bella freschezza oltre la meta
del palato; il finale leggermente minerale suggerisce un fantastico potenziale di
invecchiamento.

Ideale con:

Antipasti, paté o terrine di selvaggina fatti in casa, salse ai funghi marroni, brasati, pollame a
carne rossa (anatra o faraona), bistecche, grigliate, formaggi a pasta semidura o dura (sbrinz
o formaggio di malga).

Servierempfehlung:

Pour une dégustation optimale des vins rouges puissants, nous recommandons une
température de service de 15 a 17 °C.

Paese di origine: Svizzera

Produzent: Tenuta Castello di Morcote
Allevamento: 18 Mesi in barrique

Viticoltura: Bio. Certificazione biologica: CH-BIO-006
Vol. alcolici: 14.0%

Varieta d'uva: 100% Merlot

Artikelnummer: 1035221
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Einsteckkarte fur Weinregalclips
Dimensione: A7 74x105

Castello di Morcote Riserva

Merlot Ticino DOC
Tenuta Castello di Morcote

Herkunft: Svizzera

Valutazioni: Falstaff 93/100, Score 19/20

Varieta d'uva: 100% Merlot

Weinbau: Bio. Certificazione biologica: CH-BIO-006

Allevamento: 18 Mesi in barrique

Vol. alcolici: 14.0%

Servier: Pour une dégustation optimale des vins rouges
puissants, nous recommandons une

température de service de 15 a 17 °C.
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