
Primer Rosé
Rioja DOCa, Marqués de Murrieta

Il rosado premium di Murrieta, una rarità

Descrizione:
Questo spettacolare rosé di Marqués de Murrieta è l’unico in Spagna prodotto con un’unica
varietà  di  uve  Mazuelo.  Dietro  l’esclusiva  confezione  e  il  colore  delicato  si  nasconde  un
rosado  di  grande  personalità  e  spiccata  raffinatezza:  fresco,  sottile  ed  estremamente
elegante. Le uve provengono da un piccolo vigneto piantato nel 1985 nella leggendaria Finca
Ygay. Qui le viti crescono a 350 metri di altitudine su terreni rocciosi e argillo-calcarei. Dopo
la  fermentazione,  questo  raro  rosado  matura  per  cinque  mesi  sulle  fecce  fini,  il  che  gli
conferisce una particolare densità e morbidezza.
Profilo aromatico:
Rosa  salmone  brillante  con  riflessi  granati.  Ciliegie  marasche,  melograno  e  buccia  di  mela
rossa  al  naso,  con  note  soavi  di  frutti  rossi  selvatici  e  petali  di  rosa  essiccati.  Al  palato  è
complesso e giovanilmente fresco, con succosi aromi di frutta a nocciolo e un delicato tocco
di amarezza. Il frutto generoso è sostenuto da una bella acidità e da discrete note minerali.
Ideale con:
Cucina estiva, cheesecake o torta di verdure, arrosto freddo, tartara di salmone, pesce, carni
bianche, specialità di pasta, formaggi forti (caprini o Chaumes).
Temperatura:
Per apprezzare al meglio i  vini rosé si consiglia una temperatura di degustazione compresa
tra i 8 e i 10°C.
Paese di origine: Spagna
Produttore: Marqués de Murrieta
Vol. alcolici: 14.0%
Da bere: da subito fino al 2027
Varietà d'uva: 100% Mazuelo
Numero articolo: 1063321

Mövenpick Wein Schweiz AG, Oberneuhofstr. 12, CH-6340 Baar
Telefon: 041 759 17 17, service@moevenpick-wein.ch, www.moevenpick-wein.ch



Einsteckkarte für Weinregalclips
Dimensione: A7 74x105

Primer Rosé
Rioja DOCa
Marqués de Murrieta

Herkunft: Spagna
Valutazioni: Parker  93/100,  James  Suckling  93/100,  Score

19/20
Varietà d'uva: 100% Mazuelo
Da bere: da subito fino al 2027
Vol. alcolici: 14.0%
Servier: Per apprezzare al meglio i  vini rosé si consiglia

una temperatura di degustazione compresa tra
i 8 e i 10°C.
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