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ERDENER TREPPCHEN RIESLING
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Riesling Grosses Gewachs Goldkapsel
Erdener Treppchen, Weingut Dr. Hermann

Monumento proveniente dall’Erdener Treppchen

Beschreibung:

Christian Hermann ha avuto un’ascesa fulminea negli ultimi anni. Oggi possiede circa 9 ettari
di vigneti nelle migliori zone della Mosella. Grazie ai terreni scistosi variegati e all’esposizione
ottimale al sole, nel tradizionale vigneto Erdener Treppchen nascono Riesling molto
espressivi e aromatici, che presentano allo stesso tempo una mineralita mozzafiato e molta
finezza.

Degustationsnotiz:

Delicato giallo chiaro con riflessi dorati, profumo molto aromatico e minerale con molta frutta
gialla, erbe selvatiche e una delicata mineralita salina tipica dell'ardesia. Quest'annata
mostra una classe particolare: eccezionale profondita e complessita di sapore, fantastica
vena salina e minerale e una bella fusione. Corposo, con molti aromi di frutta tropicale e
agrumi; questi si combinano magnificamente con un'acidita precisa e vivace e con una nota
di ardesia, che si trova solo in Mosella nei migliori vigneti ripidi. Invecchiato in tini
tradizionali: un eccellente potenziale di invecchiamento garantito!

Ideale con:

Antipasti raffinati, cocktail di gamberi, vitello tonnato, pasta alla carbonara, lasagne, pesce
alla griglia, pollame, carni bianche e praticamente tutti i formaggi.

Servierempfehlung:

Fresco, tra 9 e 12 gradi

Paese di origine: Germania

Produzent: Weingut Dr. Hermann
Allevamento: 12 Mesi in grandi botti di legno
Viticoltura: Tradizionale

Vol. alcolici: 12.0%

Da bere: da subito fino al 2040

Varieta d'uva: 100% Riesling

Artikelnummer: 1068919
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Einsteckkarte fur Weinregalclips
Dimensione: A7 74x105

Riesling Grosses Gewachs Goldkapsel

Erdener Treppchen
Weingut Dr. Hermann

Herkunft: Germania

Valutazioni: Parker 92/100, Score 18.5/20
Varieta d'uva: 100% Riesling

Da bere: da subito fino al 2040
Weinbau: Tradizionale

Allevamento: 12 Mesi in grandi botti di legno
Vol. alcolici: 12.0%

Servier: Fresco, tra 9 e 12 gradi
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