4 SR
ARGHUIGUE £/ GOLCHAGUA VALLEY

Syrah Maniac

Marchigue, Valle de Colchagua, Vifia Polkura

L'arte del vino in Cile

Beschreibung:

Nella valle di Colchagua, Sven Bruchfeld e Gonzalo Mufioz hanno realizzato il sogno di creare
la loro azienda vinicola. Qui il Syrah sfrutta la vicinanza alla costa del Pacifico per produrre
un vino corposo e intenso, caratterizzato da tannini vellutati e da una consistenza unica.
Degustationsnotiz:

Porpora impenetrabile con riflessi violacei. Un'esplosione di frutti neri come mirtilli e more in
questo naso sfaccettato, pepe nero, chiodi di garofano e un po' di liquirizia, e infine alcune
note affumicate. Al palato € molto espressivo e corposo, ora con frutti neri, note di cioccolato
e moka, molto intenso, corposo con una struttura leggera; finale lungo che mostra il suo
potenziale.

Ideale con:

Vini per le celebrazioni e per il piacere. Da gustare attorno a una buona tavola o
semplicemente davanti al camino. Quando sono completamente maturi, questi vini sono
molto delicati e si abbinano meglio a piatti piu raffinati. Giovani e concentrati, si abbinano
facilmente a una cucina piu speziata.

Servierempfehlung:

Chambré tra 16 e 18 gradi. Suggerimento: stappare la bottiglia un'ora prima di servirla,
assaggiare il vino e decidere se & il caso di decantarlo.

Paese di origine: Cile

Appellation: Colchagua (discesa in corda doppia)
Produzent: Valle de Colchagua

Allevamento: 36 Mesi in barrique

Viticoltura: Tradizionale

Vol. alcolici: 15.0%

Da bere: da subito fino al 2029

Varieta d'uva: 100% Syrah

Artikelnummer: 1069117
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Einsteckkarte fur Weinregalclips
Dimensione: A7 74x105

Syrah Maniac

Marchigue
Valle de Colchagua

Herkunft: Cile

Valutazioni: Score 19/20

Varieta d'uva: 100% Syrah

Da bere: da subito fino al 2029

Weinbau: Tradizionale

Allevamento: 36 Mesi in barrique

Vol. alcolici: 15.0%

Servier: Chambré tra 16 e 18 gradi. Suggerimento:

stappare la bottiglia un'ora prima di servirla,
assaggiare il vino e decidere se e il caso di
decantarlo.
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