
Champagne Brut Nature
Zéro Dosage, André & Michel Drappier

Champagne per deliziare intenditori e conoscitori

Beschreibung:
Con questo champagne ottenuto da uve Pinot Noir al 100% e senza dosaggio, André e Michel
Drappier esprimono tutta la purezza di questo nobile vitigno. Il gusto puro, la freschezza e la
vivacità sono in primo piano. Una vera esperienza per gli amanti dei sapori puri.
Degustationsnotiz:
Giallo  dorato  chiaro,  spuma  fine.  Uva  rossa  appena  spremuta,  frutta  rossa,  note  floreali  e
agrumate al naso. Al palato è potente e intenso, con meravigliosi aromi di pesca di vite ed
erba  di  campo,  oltre  a  sublimi  note  speziate.  Entusiasmante  e  impressionante,  questo
Champagne  è  elegante  e  preciso  fino  al  lungo  finale.  Ideale  come  aperitivo,  si  abbina
perfettamente anche a frutti di mare, sashimi o formaggio fresco di capra.
Ideale con:
Aperitivi, stuzzichini, antipasti raffinati, pesce, carni bianche, formaggi freschi, Brie ben fatto
e pasticceria.
Servierempfehlung:
Ben raffreddato a 6-10 gradi
Paese di origine: Francia
Produzent: André & Michel Drappier
Allevamento: 36 Mesi in vasche d’acciaio inox
Viticoltura: Tradizionale
Vol. alcolici: 12.0%
Da bere: Pronto da bere
Varietà d'uva: 100% Pinot Noir
Artikelnummer: 10729--
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Einsteckkarte für Weinregalclips
Dimensione: A7 74x105

Champagne Brut Nature
Zéro Dosage
André & Michel Drappier

Herkunft: Francia
Valutazioni: Score 18.5/20, Wine Spectator 91/100
Varietà d'uva: 100% Pinot Noir
Da bere: Pronto da bere
Weinbau: Tradizionale
Allevamento: 36 Mesi in vasche d’acciaio inox
Vol. alcolici: 12.0%
Servier: Ben raffreddato a 6-10 gradi
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