Cava DO Brut 18
Rimarts, (Bio) (Bio) (Bio) (Bio) (Bio) (Bio) (Bio) (Bio) (Bio) (Bio) (Bio) (Bio) (Bio) (Bio)
Un raffinato Cava tradizionale

Beschreibung:

Da Rimarts, il "méthode traditionelle" € ancora inteso come un vero e proprio lavoro
manuale: tutte le bottiglie vengono agitate e sboccate manualmente. Questa pratica € ormai
riservata solo alle migliori case produttrici di champagne e cava. In termini di stile, tuttavia,
gli innovativi fratelli Martinez puntano sulla modernita: il cava, prodotto con vitigni autoctoni
provenienti dai vigneti di famiglia, dopo 18 mesi di maturazione si presenta fruttato,
equilibrato e fresco.

Degustationsnotiz:

Giallo chiaro brillante e dorato. Si rivela una sottile effervescenza. Al naso rivela delicate note
di petali bianchi, agrumi maturi e brioche leggermente tostata. Il palato rivela la finezza e la
complessita di questo vino, rimasto in bottiglia per 18 mesi. | tocchi minerali si mescolano
alla frutta fresca e a una certa salinita, rendendolo un compagno ideale per i pasti.

Ideale con:

Aperitivi, stuzzichini, antipasti raffinati, pesce, carni bianche, formaggi freschi, Brie ben fatto
e pasticceria.

Servierempfehlung:

Ben raffreddato a 6-10 gradi

Paese di origine: Spagna

Produzent: (Bio) (Bio) (Bio) (Bio) (Bio) (Bio) (Bio) (Bio) (Bio) (Bio) (Bio) (Bio) (Bio) (Bio) (Bio) (Bio
Viticoltura: Bio. Certificazione biologica: CH-BIO-006

Vol. alcolici: 11.5%

Da bere: Pronto da bere

Varieta d'uva: 33% Xarello, 33% Macabeo, 33% Parellada

ArtikelInummer: 10778--
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Einsteckkarte fur Weinregalclips
Dimensione: A7 74x105

Cava DO Brut 18

Rimarts
(Bio) (Bio) (Bio) (Bio) (Bio) (Bio) (Bio) (Bio) (Bio) (Bio) (Bio) (Bio) (Bio) (Bio) (Bio) (Bio) (Bio)

Herkunft: Spagna

Valutazioni: Guia Pefiin 90/100, Score 18.5/20

Varieta d'uva: 33% Xarello, 33% Macabeo, 33% Parellada
Da bere: Pronto da bere

Weinbau: Bio. Certificazione biologica: CH-BIO-006
Vol. alcolici: 11.5%

Servier: Ben raffreddato a 6-10 gradi
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