Auxey-Duresses
ler Cru AOC, Comte Armand, Domaine des Epeneaux

Eine der meist unterschatzten Appellationen des Burgund

Beschreibung:

Fir diesen Wein werden die Trauben von zwei der wertvollsten Parzellen der Gemeinde
zusammengestellt. Wahrend “Les Breterins” ein nach Suden ausgerichtetes Terrain mit
hellem, weissem Boden ist, der zu einer friheren Reife und Wein fuhrt, der reich an delikater
Frucht sind, ist “Les Duresses” nach Sidosten exponiert und besitzt einen Untergrund mit
dichter, brauner Lehmerde, die einen Wein mit zarter Adstringenz hervorbringt. Die
Komplementaritdt dieser beiden Parzellen ergibt einen kraftvollen Wein mit
charakteristischen Noten von roten Kirschen und rosa Pfefferkérnern, mit dunklen Tanninen
und frischer, sehr eleganter Struktur.

Degustationsnotiz:

Ideale con:

Vini per le celebrazioni e per il piacere. Da gustare attorno a una buona tavola o
semplicemente davanti al camino. Quando sono completamente maturi, questi vini sono
molto delicati e si abbinano meglio a piatti piu raffinati. Giovani e concentrati, si abbinano
facilmente a una cucina piu speziata.

Servierempfehlung:

Chambré tra 16 e 18 gradi. Suggerimento: stappare la bottiglia un'ora prima di servirla,
assaggiare il vino e decidere se ¢ il caso di decantarlo.

Paese di origine: Francia

Appellation: Cbeau
Produzent: Comte Armand
({ ‘ Allevamento: 18 Mesi in barrique
| | Viticoltura: Tradizionale
| AUXQY—DUI’GSSBS 1 vol. alcolici: 14.0%
Premier Cru Varieta d'uva: 100% Pinot Noir
R st - et Artikelnummer: 1092618

Comte Armand
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Einsteckkarte fur Weinregalclips
Dimensione: A7 74x105

Auxey-Duresses

ler Cru AOC
Comte Armand

Herkunft: Francia

Valutazioni: Score 18/20

Varieta d'uva: 100% Pinot Noir

Weinbau: Tradizionale

Allevamento: 18 Mesi in barrique

Vol. alcolici: 14.0%

Servier: Chambré tra 16 e 18 gradi. Suggerimento:

stappare la bottiglia un'ora prima di servirla,
assaggiare il vino e decidere se & il caso di
decantarlo.
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