
Blanco de Corte
Valle Calchaquí, Bodega Amalaya

Abito verde e anima bianca

Descrizione:
La tenuta Amalaya si trova nella Valle del Calchaqui, nel nord-est dell'Argentina. La valle si
snoda attraverso le Ande, offrendo una combinazione unica di altitudine, suolo e clima. I vini
di Amalaya sono l'apice dell'arte dell'assemblaggio e la maggior parte di essi è prodotta con
diverse  varietà  di  uve.  Il  Blanco  de  Corte  incanta  con  un'alta  percentuale  di  Torrontès
arricchita da un po' di Riesling.
Profilo aromatico:
Giallo  pallido.  Il  naso  fresco  e  frizzante  rivela  note  di  citronella,  fiori  di  sambuco  e  lime.
Questa freschezza sapida continua al palato, accompagnata da note esotiche di litchi e frutto
della passione; è un vino vibrante ed equilibrato, con un finale molto dinamico e persistente.
Ideale con:
Aperitivi,  salumi,  terrine  di  pesce  o  verdure,  piatti  vegetariani,  pesce  d'acqua  dolce  in
camicia,  specialità  orientali  leggermente  speziate,  pollo,  specialità  di  formaggi  caldi,
formaggi freschi e duri.
Temperatura:
Per  apprezzare  al  meglio  i  vini  bianchi  freschi  e  fruttati,  si  consiglia  una  temperatura  di
degustazione tra 8 e 10 °C.
Paese di origine: Argentina
Produttore: Bodega Amalaya
Allevamento: 3 Mesi in vasche d’acciaio inox
Viticoltura: Tradizionale
Vol. alcolici: 13.0%
Da bere: Pronto da bere
Varietà d'uva: 85% Torrontés, 15% Riesling
Numero articolo: 1113724
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Einsteckkarte für Weinregalclips
Dimensione: A7 74x105

Blanco de Corte
Valle Calchaquí
Bodega Amalaya

Herkunft: Argentina
Valutazioni: Decanter  95/100,  Tim  Atkin  91/100,  Score

17.5/20
Varietà d'uva: 85% Torrontés, 15% Riesling
Da bere: Pronto da bere
Weinbau: Tradizionale
Allevamento: 3 Mesi in vasche d’acciaio inox
Vol. alcolici: 13.0%
Servier: Per apprezzare al meglio i vini bianchi freschi e

fruttati,  si  consiglia  una  temperatura  di
degustazione tra 8 e 10 °C.
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