
Pinot Noir Altura Máxima
Salta, Bodega Colomé

Un Pinot Nero molto armonioso

Beschreibung:
Donald Hess,  di  Berna,  ha trasformato negli  ultimi  anni  la  sua Bodega Colomé in una delle
cantine più conosciute al mondo. L’altitudine estrema di questo Pinot - 3111 metri sul livello
del mare - si riflette nella concentrazione di colore, freschezza e aromi.
Degustationsnotiz:
Rosso  rubino  chiaro  e  brillante  dal  disco  al  centro.  Ciliegie  rosse,  ribes  e  melograno  al
magnifico naso. Note eteree di erbe e fiori sottolineano la fresca eleganza, con un accenno di
buccia  d'arancia,  spezie  calde,  sottobosco  autunnale  e  delicate  sfumature  affumicate.  I
vitigni  d'alta  quota  emergono  al  palato,  snello,  vellutato  e  morbido,  con  una  diversità  di
aromi  tipica  del  Pinot,  con  una  vena  minerale.  Una  rarità  che  incanta,  dal  primo  sorso  al
lungo finale da sogno.
Ideale con:
Vini  per  le  celebrazioni  e  per  il  piacere.  Da  gustare  attorno  a  una  buona  tavola  o
semplicemente  davanti  al  camino.  Quando  sono  completamente  maturi,  questi  vini  sono
molto  delicati  e  si  abbinano meglio  a  piatti  più  raffinati.  Giovani  e  concentrati,  si  abbinano
facilmente a una cucina più speziata.
Servierempfehlung:
Chambré  tra  16  e  18  gradi.  Suggerimento:  stappare  la  bottiglia  un'ora  prima  di  servirla,
assaggiare il vino e decidere se è il caso di decantarlo.
Paese di origine: Argentina
Produzent: Bodega Colomé
Allevamento: 12 Mesi in barrique
Viticoltura: Tradizionale
Vol. alcolici: 12.5%
Da bere: da subito fino al 2033
Varietà d'uva: 100% Pinot Noir
Artikelnummer: 1114422
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Einsteckkarte für Weinregalclips
Dimensione: A7 74x105

Pinot Noir Altura Máxima
Salta
Bodega Colomé

Herkunft: Argentina
Valutazioni: James  Suckling  93/100,  Score  18.5/20,  Tim

Atkin 94/100
Varietà d'uva: 100% Pinot Noir
Da bere: da subito fino al 2033
Weinbau: Tradizionale
Allevamento: 12 Mesi in barrique
Vol. alcolici: 12.5%
Servier: Chambré  tra  16  e  18  gradi.  Suggerimento:

stappare  la  bottiglia  un'ora  prima  di  servirla,
assaggiare  il  vino  e  decidere  se  è  il  caso  di
decantarlo.
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