
Corte Único Amalaya
Valle Calchaquí, Bodega Amalaya

Magnifica selezione di Malbec della famiglia Hess

Descrizione:
La tenuta della famiglia Amalaya, situata a oltre 1800 metri di altitudine, si trova nella valle
di  Calchaqui,  a  Salta.  I  vini  di  Amalaya  mostrano  una  perfetta  padronanza  dell'arte
dell'assemblaggio. Il vino più emblematico di Amalaya è il Corte Unico. Si tratta di un blend a
prevalenza  di  Malbec  proveniente  da  terreni  poveri  e  rocciosi,  accuratamente  maturato  in
botti  di  rovere  francese.  Il  risultato  è  un  vino  rosso  brillante  e  altamente  espressivo,  che
unisce il piacere del gusto alla profondità.
Profilo aromatico:
Rosso rubino molto denso e impenetrabile. Bouquet esuberante di frutti rossi e bacche, con
note speziate di  noce moscata e pepe rosso,  seguite da petali  di  rosa sfumati  e vaniglia.  Il
palato è molto denso e vellutato, con opulenti aromi fruttati che ora rivelano more e un soffio
di pan di zenzero, tannini rotondi, finale lungo e molto delicato, molta forza.
Ideale con:
Antipasti, paté o terrine di selvaggina fatti in casa, salse ai funghi marroni, brasati, pollame a
carne rossa (anatra o faraona), bistecche, grigliate, formaggi a pasta semidura o dura (sbrinz
o formaggio di malga).
Temperatura:
Pour  une  dégustation  optimale  des  vins  rouges  puissants,  nous  recommandons  une
température de service de 15 à 17 °C.
Paese di origine: Argentina
Produttore: Bodega Amalaya
Viticoltura: Tradizionale
Vol. alcolici: 14.5%
Da bere: da subito fino al 2030
Varietà d'uva: 85% Malbec, 10% Cabernet Sauvignon, 5% Tannat
Numero articolo: 1120320
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Einsteckkarte für Weinregalclips
Dimensione: A7 74x105

Corte Único Amalaya
Valle Calchaquí
Bodega Amalaya

Herkunft: Argentina
Valutazioni: James Suckling 92/100, Antonio Galloni 92/100,

Parker 90/100, Score 18/20
Varietà d'uva: 85%  Malbec,  10%  Cabernet  Sauvignon,  5%

Tannat
Da bere: da subito fino al 2030
Weinbau: Tradizionale
Vol. alcolici: 14.5%
Servier: Pour une dégustation optimale des vins rouges

puissants,  nous  recommandons  une
température de service de 15 à 17 °C.
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