Paien/Heida Les Serpentines

Martigny Valais AOC, Domaine Gérald Besse

Un raro vino del Vallese

Beschreibung:

Un vino bianco potente e fruttato con un carattere vallesano distinto - indipendente, molto
equilibrato e con una fresca nota di territorio.

Degustationsnotiz:

Giallo dorato luminoso, con riflessi verdi. Al naso & floreale e delicatamente fruttato, con
camomilla e prugne mirabelle, té verde e nocciole leggermente tostate. Al palato € molto
denso e voluminoso, con aromi equilibrati di miele di castagno, scorza d'arancia e un
accenno di brioche; finale armonico e molto concentrato, con una magnifica freschezza.
Ideale con:

Antipasti raffinati, cocktail di gamberi, vitello tonnato, pasta alla carbonara, lasagne, pesce
alla griglia, pollame, carni bianche e praticamente tutti i formaggi.

Servierempfehlung:

Fresco, tra 9 e 12 gradi

Paese di origine: Svizzera

Produzent: Domaine Gérald Besse
Allevamento: 12 Mesi in barrique
Viticoltura: Bio. Certificazione biologica: CH-BIO-006
- Vol. alcolici: 14.0%
Gérald Besse
| Da bere: da subito fino al 2029
Varieta d'uva: 100% Savagnin

ArtikelInummer: 1127921
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Einsteckkarte fur Weinregalclips
Dimensione: A7 74x105

Paien/Heida Les Serpentines

Martigny Valais AOC
Domaine Gérald Besse

Herkunft: Svizzera

Valutazioni: Vinum 18.5/20, Score 18/20

Varieta d'uva: 100% Savagnin

Da bere: da subito fino al 2029

Weinbau: Bio. Certificazione biologica: CH-BIO-006
Allevamento: 12 Mesi in barrique

Vol. alcolici: 14.0%

Servier: Fresco, tra 9 e 12 gradi
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