
Cabernet Sauvignon
Zero-Point-Five, Entalkoholisiert, JJ Leitz

L'alternativa rossa della famosa tenuta Leitz

Descrizione:
Poter  gustare  un  buon  bicchiere  di  Cabernet  Sauvignon  senza  doversi  preoccupare  delle
restrizioni è una nuova sensazione nello stile di vita senza alcol. Leitz Cabernet Sauvignon è
destinato  a  chi  apprezza  il  gusto  e  la  complessità  del  vino,  ma  cerca  un'alternativa  senza
alcol. Non solo è analcolico, ma ha anche un basso contenuto di grassi e zuccheri e contiene
circa un terzo delle calorie del vino tradizionale con alcol. Vengono utilizzate le tecniche più
moderne per preservare gli aromi naturali.
Profilo aromatico:
Porpora  potente.  Al  naso  e  al  palato,  deliziosi  aromi  di  ribes  nero  e  frutti  di  bosco,  ciliegie
nere  e  mirtilli,  con  una  nota  di  cioccolato  fondente.  I  tannini  piacevolmente  morbidi
aggiungono  profondità.  Questa  alternativa  analcolica  è  chiaramente  più  di  un  semplice
compromesso.
Ideale con:
Antipasti  raffinati,  cocktail  di  gamberi,  vitello  tonnato,  pasta alla  carbonara,  lasagne,  pesce
alla griglia, pollame, carni bianche e praticamente tutti i formaggi.
Temperatura:
Per  apprezzare  al  meglio  i  vini  bianchi  si  consiglia  una  temperatura  di  degustazione
compresa tra i 12 e i 13°C.
Paese di origine: Germania
Produttore: Entalkoholisiert
Allevamento: in vasche d’acciaio inox
Viticoltura: Tradizionale
Vol. alcolici: 0.5%
Da bere: Pronto da bere
Varietà d'uva: 100% Cabernet Sauvignon
Numero articolo: 11692--
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Einsteckkarte für Weinregalclips
Dimensione: A7 74x105

Cabernet Sauvignon
Zero-Point-Five
Entalkoholisiert

Herkunft: Germania
Valutazioni: Score 17/20
Varietà d'uva: 100% Cabernet Sauvignon
Da bere: Pronto da bere
Weinbau: Tradizionale
Allevamento: in vasche d’acciaio inox
Vol. alcolici: 0.5%
Servier: Per  apprezzare  al  meglio  i  vini  bianchi  si

consiglia  una  temperatura  di  degustazione
compresa tra i 12 e i 13°C.
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