RECOLTE

[OUIS DORRY

M DE BOURGOC

MACON MILLY-LAMARTINE

ATION DIORIGINE CONT

LES COLLONGES

MOVENPICK

VINI

Macon-Milly-Lamartine AOC
Les Collonges, Louis Dorry

Gioiello della Borgogna meridionale

Descrizione:

| vini di Louis Dorry combinano in modo straordinario succosita, forza e freschezza e sono
quindi ideali per accompagnare i pasti. Il giovane viticoltore coltiva solo circa tre ettari nel
Maconnais e produce vini di grande carattere, che hanno tutto cido che serve a un buon
Borgogna. Tutti i vini vengono fermentati spontaneamente e sottoposti a una fermentazione
lunga e delicata, che conferisce loro ulteriore profondita ed espressivita.

Profilo aromatico:

Giallo brillante. Al naso, sottili note di frutta e spezie, con sfumature floreali e delicatamente
tostate. Al palato & un vino affascinante, untuoso e fluido, corposo ed elegante, con una
perfetta armonia di agrumi maturi, frutta gialla, mineralita salina e acidita. Freschezza
superba, molto precisa e che rivela chiaramente la sua origine. Il finale € lungo, ricco e
intenso.

Abbinamenti:

Antipasti raffinati, cocktail di gamberi, vitello tonnato, pasta alla carbonara, lasagne, pesce
alla griglia, pollame, carni bianche e praticamente tutti i formaggi.

Temperatura:

Per apprezzare al meglio i vini bianchi complessi si consiglia una temperatura di
degustazione compresa trai 9 ei 12°C.

Paese di origine: Francia

Denominazione: Maconnais

Produttore: Louis Dorry
Produzione: 22 Mesi in barrique
Viticoltura: Tradizionale

Gradazione alcolicak3.0%

Maturita di degustazieunleito fino al 2031
Uva: 100% Chardonnay
Numero articolo: 1174621
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Scheda da inserire nelle clip per scaffali portavini
Dimensione: A7 74x105

Macon-Milly-Lamartine AOC

Les Collonges
Louis Dorry

Paese di origine: Francia

Valutazioni: Score 18.5/20

Uva: 100% Chardonnay

Maturita di degustazieuleito fino al 2031

Viticoltura: Tradizionale

Produzione: 22 Mesi in barrique

Gradazione alcolica:3.0%

Temperatura: Per apprezzare al meglio i vini bianchi

complessi si consiglia una temperatura di
degustazione compresa trai 9 ei 12°C.
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