Macon-Milly-Lamartine AOC
Les Collonges, Louis Dorry

Una scoperta della Borgogna meridionale

Beschreibung:

Tutti i vini Louis Dorry sono succosi, potenti e freschi. Sono perfetti per un pasto. Louis Dorry,
trentenne, produce vini di Macon di alta qualita da soli 3 ettari. Evita tutti i prodotti chimici e
lascia i vini il piu naturali possibile. Fermentazione spontanea e lunga fermentazione per tutti
i vini.

Degustationsnotiz:

Giallo brillante. Al naso, sottili note di frutta e spezie, con sfumature floreali e delicatamente
tostate. Al palato € un vino affascinante, untuoso e fluido, corposo ed elegante, con una
perfetta armonia di agrumi maturi, frutta gialla, mineralita salina e acidita. Freschezza
superba, molto precisa e che rivela chiaramente la sua origine. Il finale € lungo, ricco e
intenso.

Ideale con:

Antipasti raffinati, cocktail di gamberi, vitello tonnato, pasta alla carbonara, lasagne, pesce
alla griglia, pollame, carni bianche e praticamente tutti i formaggi.

Servierempfehlung:

Fresco, tra 9 e 12 gradi

Paese di origine: Francia

Appellation: Macon
Produzent: Louis Dorry
Allevamento: 22 Mesi in barrique
Viticoltura: Tradizionale
EEECTE Vol. alcolici: 13.0%
LOULIS DORRY Da bere: da subito fino al 2032
N DE BOURGOC Varieta d'uva: 100% Chardonnay
MACON MILLY-LAMARTINE ArtikelInummer: 1174622
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Einsteckkarte fur Weinregalclips
Dimensione: A7 74x105

Macon-Milly-Lamartine AOC

Les Collonges

Louis Dorry

Herkunft: Francia

Valutazioni: Score 18.5/20

Varieta d'uva: 100% Chardonnay

Da bere: da subito fino al 2032
Weinbau: Tradizionale
Allevamento: 22 Mesi in barrique
Vol. alcolici: 13.0%

Servier: Fresco, tra 9 e 12 gradi
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