
Cabernet Sauvignon
Paso Robles, Daou Vineyards

Un Cabernet de plaisir prodotto nella California meridionale

Descrizione:
La  regione  vinicola  di  Paso  Robles,  in  piena  espansione,  si  trova  a  metà  strada  tra  San
Francisco e Los Angeles.  Per  lo  stile  dei  suoi  vini,  Daniel  Daou si  ispira  ai  grandi  classici  di
Bordeaux, senza mai perdere di vista il piacere della degustazione. Una scommessa riuscita,
visto che Daou Vineyards è oggi una delle migliori tenute della regione.
Profilo aromatico:
Rosso  cremisi  intenso,  centro  opaco,  riflessi  rubino.  Bouquet  irresistibile  di  prugne  rosse,
ribes nero e tabacco da pipa profumato, con note di pepe nero della Tasmania, rosmarino e
cioccolato fondente. Al palato è grasso e cremoso, con un'ammaliante ricchezza di estratto,
tannini  di  cacao  ben  sostenuti  e  un  corpo  muscoloso.  Bacche  blu  e  nere  segnano  il  finale
aromatico con note di liquirizia e legno pregiato.
Abbinamenti:
Antipasti, paté o terrine di selvaggina fatti in casa, salse ai funghi marroni, brasati, pollame a
carne rossa (anatra o faraona), bistecche, grigliate, formaggi a pasta semidura o dura (sbrinz
o formaggio di malga).
Temperatura:
Pour  une  dégustation  optimale  des  vins  rouges  puissants,  nous  recommandons  une
température de service de 15 à 17 °C.
Paese di origine: Stati Uniti
Denominazione: Costa centrale
Produttore: Daou Vineyards
Produzione: 8 Mesi in barrique
Viticoltura: Tradizionale
Gradazione alcolica:14.5%
Maturità di degustazione:da subito fino al 2032
Uva: 77.5% Cabernet Sauvignon, 15.6% Petit Verdot, 6.5% Merlot, 0.4% Cabernet Franc
Numero articolo: 1185422
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Scheda da inserire nelle clip per scaffali portavini
Dimensione: A7 74x105

Cabernet Sauvignon
Paso Robles
Daou Vineyards

Paese di origine: Stati Uniti
Valutazioni: Score 18.5/20
Uva: 77.5% Cabernet Sauvignon, 15.6% Petit Verdot,

6.5% Merlot, 0.4% Cabernet Franc
Maturità di degustazione:da subito fino al 2032
Viticoltura: Tradizionale
Produzione: 8 Mesi in barrique
Gradazione alcolica:14.5%
Temperatura: Pour une dégustation optimale des vins rouges

puissants,  nous  recommandons  une
température de service de 15 à 17 °C.
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