
St. Paul
Pinot Noir trocken, Weingut Friedrich Becker

Aus dem Monopol-Weinberg von Friedrich Becker

Beschreibung:
Monopol-Weinberg Sankt Paul von Friedrich Becker ist  ein steiler Südhang, der durch einen
Talkessel  geschützt  wird  und  deshalb  über  den  Tag  viel  Wärme  speichern  kann.  Für  die
nächtliche Abkühlung sorgt der Pfälzer Wald. Schon nach 25-50 cm lockerem Erdreich stoßen
die Rebwurzeln auf eine reine Kalksteingrundlage - perfekte Voraussetzungen für Reben der
Burgunderfamilie. 
Auslieferung im Herbst 2023
Degustationsnotiz:
Colore  splendido.  Seducente  bouquet  di  frutti  di  bosco,  barbabietola  rossa,  pancetta
affumicata ed erbe fini. Al palato è persistente e molto concentrato, con una struttura e una
qualità  impressionanti.  Superbo  equilibrio  tra  frutta  perfettamente  matura,  tannini  fini  e
acidità di supporto, notevole complessità. Finale estremamente lungo e ricco.
Ideale con:
Ideale per piatti di selvaggina o brasati, oltre che per filetto, fesa e roastbeef. Si abbina molto
bene anche a formaggi duri e corposi.  
.
Servierempfehlung:
Chambré  tra  16  e  18  gradi.  Suggerimento:  stappare  la  bottiglia  un'ora  prima  di  servirla,
assaggiare il vino e decidere se è il caso di decantarlo.
Paese di origine: Germania
Produzent: Weingut Friedrich Becker
Allevamento: 24 Mesi in barrique
Viticoltura: Tradizionale
Vol. alcolici: 13.5%
Da bere: da subito fino al 2046
Varietà d'uva:  Spätburgunder (Pinot Noir)
Artikelnummer: 1217319
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Einsteckkarte für Weinregalclips
Dimensione: A7 74x105

St. Paul
Pinot Noir trocken
Weingut Friedrich Becker

Herkunft: Germania
Valutazioni: James  Suckling  97/100,  Parker  96/100,  Score

19/20
Varietà d'uva:  Spätburgunder (Pinot Noir)
Da bere: da subito fino al 2046
Weinbau: Tradizionale
Allevamento: 24 Mesi in barrique
Vol. alcolici: 13.5%
Servier: Chambré  tra  16  e  18  gradi.  Suggerimento:

stappare  la  bottiglia  un'ora  prima  di  servirla,
assaggiare  il  vino  e  decidere  se  è  il  caso  di
decantarlo.
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