Pinot Noir Tayu 1865
Valle del Malleco, Viila San Pedro

Un Pinot Nero cileno tra piacere e responsabilita

Beschreibung:

Il Tayu 1865 Pinot Noir & il frutto di una stimolante collaborazione tra la tenuta Vifia San
Pedro e la popolazione indigena Mapuche del Cile. In uno spirito di tradizione e
conservazione della natura, questa iniziativa ha permesso di coltivare la vite nel cuore della
fredda regione della Valle del Malleco, nel sud del Paese, con impegno e rispetto.
Degustationsnotiz:

Rosso rubino pallido con riflessi brillanti. Incantevole bouquet di bacche rosse, lamponi neri e
petali di fiori rossi essiccati. Attacco elegante con aromi di bacche rosse in una varieta
impressionante, note di amaro delicato e sfumature minerali di grafite e calcare. Struttura
bella ed elegante fino al finale setoso.

Ideale con:

Antipasti, paté o terrine di selvaggina fatti in casa, salse ai funghi marroni, brasati, pollame a
carne rossa (anatra o faraona), bistecche, grigliate, formaggi a pasta semidura o dura (sbrinz
o formaggio di malga).

Servierempfehlung:

Pour une dégustation optimale des vins rouges puissants, nous recommandons une
température de service de 15 a 17 °C.

Paese di origine: Cile

Appellation: Male

Produzent: Vifia San Pedro
Allevamento: 48 Mesi in barrique
Viticoltura: Tradizionale

Vol. alcolici: 12.5%

Da bere: da subito fino al 2030
Varieta d'uva: 100% Pinot Noir

Artikelnummer: 1264621
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Einsteckkarte fur Weinregalclips
Dimensione: A7 74x105

Pinot Noir Tayu 1865

Valle del Malleco
Vifla San Pedro

Herkunft: Cile

Valutazioni: Descorchados 96/100, James Suckling 94/100,
Parker 93/100, Tim Atkin 91/100, Score 18.5/20

Varieta d'uva: 100% Pinot Noir

Da bere: da subito fino al 2030

Weinbau: Tradizionale

Allevamento: 48 Mesi in barrique

Vol. alcolici: 12.5%

Servier: Pour une dégustation optimale des vins rouges
puissants, nous recommandons une

température de service de 15 a 17 °C.
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