Il Principe
Nebbiolo Langhe DOC, Michele Chiarlo

Un Nebbiolo nella sua espressione piu pura

Beschreibung:

Questo vino armonioso, ottenuto da uve Nebbiolo al 100%, & un ottimo accompagnamento
per i pasti e rappresenta il lato puro e genuino del Piemonte. Interpretato magistralmente
dall’enologo Stefano Chiarlo.

Degustationsnotiz:

Rosso rubino brillante. Naso delizioso di marasche e prugne, con note di pan di zenzero e
carne secca, nonché di fumo freddo e moka. L'attacco fruttato acquista gradualmente
intensita, opulenza di frutti rossi e concentrazione sorprendente, su una bella nota di
freschezza; persistente ben oltre la meta del palato, finale di media lunghezza, leggermente
minerale.

Ideale con:

Antipasti, paté o terrine di selvaggina fatti in casa, salse ai funghi marroni, brasati, pollame a
carne rossa (anatra o faraona), bistecche, grigliate, formaggi a pasta semidura o dura (sbrinz
o formaggio di malga).

Servierempfehlung:

Chambré tra 15 e 17 gradi. Il vino giovane deve essere decantato.

Paese di origine: Italia

b Appellation: Langh
=1 PRINCIPE Produzent: Michele Chiarlo
LANGHE NEBBIOLO Allevamento: 12 Mesi in barrique
Vol. alcolici: 13.5%
Da bere: da subito fino al 2029
Varieta d'uva: 100% Nebbiolo

ArtikelInummer: 1265621
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Einsteckkarte fur Weinregalclips
Dimensione: A7 74x105

Il Principe

Nebbiolo Langhe DOC
Michele Chiarlo

Herkunft: Italia

Valutazioni: Score 18/20

Varieta d'uva: 100% Nebbiolo

Da bere: da subito fino al 2029

Allevamento: 12 Mesi in barrique

Vol. alcolici: 13.5%

Servier: Chambré tra 15 e 17 gradi. Il vino giovane deve

essere decantato.
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