
Profile XXXVI
Napa Valley, Merryvale Vineyards

36 annate in un'unica bottiglia

Beschreibung:
Dal 1983, quando l'enologo Bob Levy creò la prima annata di Profile, il prodotto di punta di
Merryvale  è  stato  realizzato  esclusivamente  con  le  migliori  partite  dei  vigneti  più  pregiati
dell'anno. Profile XXXVI rappresenta l'apice della produzione vinicola di Merryvale e riunisce
tutte  le  trentasei  annate  di  Profile  in  un  unico  imbottigliamento.  Mentre  il  tempo,  il  clima,
l'offerta e i  viticoltori  sono cambiati  nel  corso degli  anni,  questo vino unico dimostra che lo
stile  senza  tempo  di  Profile  è  rimasto  costante:  elegantemente  equilibrato,  complesso  e
potente.
Degustationsnotiz:

Ideale con:
Vini  per  le  celebrazioni  e  per  il  piacere.  Da  gustare  attorno  a  una  buona  tavola  o
semplicemente  davanti  al  camino.  Quando  sono  completamente  maturi,  questi  vini  sono
molto  delicati  e  si  abbinano meglio  a  piatti  più  raffinati.  Giovani  e  concentrati,  si  abbinano
facilmente a una cucina più speziata.
Servierempfehlung:
Chambré  tra  16  e  18  gradi.  Suggerimento:  stappare  la  bottiglia  un'ora  prima  di  servirla,
assaggiare il vino e decidere se è il caso di decantarlo.
Paese di origine: Stati Uniti
Appellation: Ncoas
Produzent: Merryvale Vineyards
Allevamento: 23 Mesi in barrique
Viticoltura: Tradizionale
Vol. alcolici: 14.8%
Varietà d'uva: 86% Cabernet Sauvignon, 9% Petit Verdot, 4% Cabernet Franc, 2% Malbec
Artikelnummer: 12955--
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Einsteckkarte für Weinregalclips
Dimensione: A7 74x105

Profile XXXVI
Napa Valley
Merryvale Vineyards

Herkunft: Stati Uniti
Valutazioni: The  Wine  Independent  98/100,  Decanter

97/100, Score 20/20
Varietà d'uva: 86% Cabernet  Sauvignon,  9% Petit  Verdot,  4%

Cabernet Franc, 2% Malbec
Weinbau: Tradizionale
Allevamento: 23 Mesi in barrique
Vol. alcolici: 14.8%
Servier: Chambré  tra  16  e  18  gradi.  Suggerimento:

stappare  la  bottiglia  un'ora  prima  di  servirla,
assaggiare  il  vino  e  decidere  se  è  il  caso  di
decantarlo.
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