
Cabernet Sauvignon
Napa Valley, Domaine Curry

La nuova stella cadente della Napa Valley

Beschreibung:
Questo vino incarna l'eccellenza dell'azienda familiare fondata da Ayesha Curry e sua sorella
Sydel.  I  vini  del  Domaine  Curry  sono  sinonimo  di  passione,  tradizione  e  combinazione  di
terroir eccezionale e know-how moderno.
Degustationsnotiz:
Rosso  porpora  intenso,  centro  opaco,  disco  rubino  tenue.  Bouquet  denso  e  complesso  di
prugne mature, praline di cioccolato e ribes nero. Il  secondo naso rivela note di rose rosse,
legno di sandalo, liquirizia e tabacco dominicano. Al palato è sublime e cremoso, con tannini
di  cacao  sostenuti  e  un  corpo  ben  strutturato.  Esplosione  di  more  dolci  e  legni  esotici  nel
finale concentrato e infinito di astringenza delicatamente farinosa.
Ideale con:
Vini  per  le  celebrazioni  e  per  il  piacere.  Da  gustare  attorno  a  una  buona  tavola  o
semplicemente  davanti  al  camino.  Quando  sono  completamente  maturi,  questi  vini  sono
molto  delicati  e  si  abbinano meglio  a  piatti  più  raffinati.  Giovani  e  concentrati,  si  abbinano
facilmente a una cucina più speziata.
Servierempfehlung:
Chambré  tra  16  e  18  gradi.  Suggerimento:  stappare  la  bottiglia  un'ora  prima  di  servirla,
assaggiare il vino e decidere se è il caso di decantarlo.
Paese di origine: Stati Uniti
Appellation: Ncoas
Produzent: Domaine Curry
Vol. alcolici: 14.5%
Da bere: da subito fino al 2038
Varietà d'uva:  Cabernet Sauvignon,  Petit Verdot,  Merlot,  Cabernet Franc
Artikelnummer: 1296621
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Einsteckkarte für Weinregalclips
Dimensione: A7 74x105

Cabernet Sauvignon
Napa Valley
Domaine Curry

Herkunft: Stati Uniti
Valutazioni: Score 19/20
Varietà d'uva:  Cabernet  Sauvignon,   Petit  Verdot,   Merlot,  

Cabernet Franc
Da bere: da subito fino al 2038
Vol. alcolici: 14.5%
Servier: Chambré  tra  16  e  18  gradi.  Suggerimento:

stappare  la  bottiglia  un'ora  prima  di  servirla,
assaggiare  il  vino  e  decidere  se  è  il  caso  di
decantarlo.
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