The Hourglass Spes
Cotes Catalanes IGP, CSMB Wines

Un seducente Maury realizzato dallo svizzero Marcel Buhler

Beschreibung:

Fondando il Domaine des Enfants a Maury, I'enologo svizzero Marcel Bihler ha realizzato un
vecchio sogno. Il suo uvaggio a base di Syrah, Spes, il cui nome fa riferimento alla dea
romana della speranza, € ottenuto da vecchie vigne non sottoposte a traliccio e viene
affinato per 15 mesi in barrique.

Degustationsnotiz:

Rosso cremisi impenetrabile con riflessi neri. Al naso cioccolato e composta di prugne, con
note di amarena, sambuco e ginepro. Al palato & tenero e succoso, con un fruttato
ammaliante, estratto ben sostenuto, carnoso e cremoso allo stesso tempo, fine equilibrio tra
freschezza, calore e consistenza, frutti rossi e neri segnano il palato medio ancora giovane,
prugne alla cannella, succo di ciliegia e more dolci, piacevole potenza fino al lungo finale.
Ideale con:

Vini per le celebrazioni e per il piacere. Da gustare attorno a una buona tavola o
semplicemente davanti al camino. Quando sono completamente maturi, questi vini sono
molto delicati e si abbinano meglio a piatti piu raffinati. Giovani e concentrati, si abbinano
facilmente a una cucina piu speziata.

Servierempfehlung:

Chambré tra 16 e 18 gradi. Suggerimento: stappare la bottiglia un'ora prima di servirla,
assaggiare il vino e decidere se ¢ il caso di decantarlo.

Paese di origine: Francia

Produzent: CSMB Wines

Allevamento: 15 Mesi in barrique

Viticoltura: Tradizionale

Vol. alcolici: 14.0%

Da bere: da subito fino al 2038

Varieta d'uva: 60% Syrah, 30% Carignan, 10% Grenache

Artikelnummer: 1299422
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Einsteckkarte fur Weinregalclips
Dimensione: A7 74x105

The Hourglass Spes

Cotes Catalanes IGP

CSMB Wines

Herkunft: Francia

Valutazioni: Score 19/20

Varieta d'uva: 60% Syrah, 30% Carignan, 10% Grenache

Da bere: da subito fino al 2038

Weinbau: Tradizionale

Allevamento: 15 Mesi in barrique

Vol. alcolici: 14.0%

Servier: Chambré tra 16 e 18 gradi. Suggerimento:

stappare la bottiglia un'ora prima di servirla,
assaggiare il vino e decidere se e il caso di
decantarlo.
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