Shiraz St.Henri
South Australia, Penfolds

Un classico St. Henri con grande potenziale di invecchiamento

Beschreibung:

Il St. Henri & stato introdotto sul mercato da Penfolds all'inizio degli anni '50 e ha conosciuto
una nuova vita negli anni '90, quando la sua qualita e il suo stile distintivo sono stati meglio
compresi. Lo Shiraz e ricco e opulento e con l'invecchiamento acquisisce caratteristiche
morbide e terrose. Viene maturato in una serie di grandi botti vecchie in cui il vino pud
svilupparsi e che, se lo fanno, hanno un carattere di rovere minimo. Questo distingue Henri
da altri vini rossi australiani di qualita, che sono generalmente maturati in rovere nuovo.
Degustationsnotiz:

Ideale con:

Vini per le celebrazioni e per il piacere. Da gustare attorno a una buona tavola o
semplicemente davanti al camino. Quando sono completamente maturi, questi vini sono
molto delicati e si abbinano meglio a piatti piu raffinati. Giovani e concentrati, si abbinano
facilmente a una cucina piu speziata.

Servierempfehlung:

Chambré tra 16 e 18 gradi. Suggerimento: stappare la bottiglia un'ora prima di servirla,
assaggiare il vino e decidere se & il caso di decantarlo.

Paese di origine: Australia

Produzent: Penfolds
Allevamento: 12 Mesi in barrique
Viticoltura: Tradizionale
e g ity et Vol. alcolici: 14.5%
. sl seutl ity el Varieta d'uva: 97% Shiraz, 3% Cabernet Sauvignon

ArtikelInummer: 1301921

VINTAGE 301106
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Einsteckkarte fur Weinregalclips
Dimensione: A7 74x105

Shiraz St.Henri

South Australia

Penfolds

Herkunft: Australia

Valutazioni: Parker 97/100, James Suckling 96/100, Wine
Spectator 95/100, Score 19/20

Varieta d'uva: 97% Shiraz, 3% Cabernet Sauvignon

Weinbau: Tradizionale

Allevamento: 12 Mesi in barrique

Vol. alcolici: 14.5%

Servier: Chambré tra 16 e 18 gradi. Suggerimento:

stappare la bottiglia un'ora prima di servirla,
assaggiare il vino e decidere se e il caso di
decantarlo.
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