i L ' M by St-Maur Rosé
j Cotes de Provence AOP, St-Maur Diffusion

Rosé: diversita e successo senza precedenti

Beschreibung:
L'offerta e la domanda di rosé sul mercato non sono mai state cosi grandi come oggi. A pochi
anni dal suo lancio, questo vino ha conquistato definitivamente il cuore degli appassionati. Il
rosé e incredibilmente versatile: un vino dal piacere semplice, ideale per le calde giornate
estive, € sempre piu popolare anche come accompagnamento a molti piatti, come le carni
alla griglia.
Degustationsnotiz:
Rosa luminoso. Lampone e melone al naso, con note di granatina e affascinanti sfumature di
pompelmo rosa e monarde. Tenero e cremoso al palato, un delizioso equilibrio di frutta,
freschezza e dolcezza, gelatina di fragole e pesca Melba, un rosé delizioso, fruttato fino
/ all'ultimo sorso.

Ideale con:
Cucina estiva, cheesecake o torta di verdure, arrosto freddo, tartara di salmone, pesce, carni
bianche, specialita di pasta, formaggi forti (caprini o Chaumes).
Servierempfehlung:
Fresco, tra 9 e 12 gradi
Paese di origine: Francia

Produzent: St-Maur Diffusion
Allevamento: 4 Mesi in vasche d’acciaio inox
Viticoltura: Tradizionale
Vol. alcolici: 13.5%
—— e Da bere: da subito fino al 2028
Varieta d'uva: 40% Cinsault, 36% Grenache, 12% Syrah

ArtikelInummer: 1306523
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Einsteckkarte fur Weinregalclips
Dimensione: A7 74x105

M by St-Maur Rosé

Cotes de Provence AOP
St-Maur Diffusion

Herkunft: Francia

Valutazioni: Score 18/20

Varieta d'uva: 40% Cinsault, 36% Grenache, 12% Syrah
Da bere: da subito fino al 2028

Weinbau: Tradizionale

Allevamento: 4 Mesi in vasche d’acciaio inox

Vol. alcolici: 13.5%

Servier: Fresco, tra 9 e 12 gradi
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