RDONNAY
ALTA

ANGELICA ZAPA

CATENA ZAPATA

Chardonnay Alta Angelica Zapata
Mendoza, Bodega y Vifiedos Catena

Uno Chardonnay invecchiato in botte di Angélica[]Zapata

Beschreibung:

Nel cuore dei famosi vigneti argentini della Valle de Uco, I'appezzamento Adrianna ¢ il luogo
ideale per la coltivazione dell'Alta Chardonnay grazie ai suoi terreni calcarei e al clima fresco.
Le giornate calde e soleggiate e le notti fresche a un'altitudine di oltre 1.400 metri
consentono alle uve di svilupparsi lentamente e in modo uniforme, raggiungendo una
maturazione perfetta. Maturato nelle migliori botti francesi, questa icona delle parcelle d'alta
quota di Mendoza seduce per la sua generosa fruttuosita e freschezza.

Degustationsnotiz:

Giallo oro brillante dal disco al centro. Naso complesso con deliziose note di biscotto al
limone, crumble caldo di mele e nocciole tostate, con sentori di petali di fiori secchi, bacche
di vaniglia e pepe bianco. Sottile eleganza e pienezza al palato. L'acidita vivace avvolge la
consistenza setosa in perfetta armonia. La favolosa freschezza e gli aromi di frutta regalano
un piacere irresistibile.

Ideale con:

Antipasti raffinati, cocktail di gamberi, vitello tonnato, pasta alla carbonara, lasagne, pesce
alla griglia, pollame, carni bianche e praticamente tutti i formaggi.

Servierempfehlung:

Fresco, tra 9 e 12 gradi

Paese di origine: Argentina

Produzent: Bodega y Vifiedos Catena
Allevamento: 12 Mesi in barrique
Viticoltura: Tradizionale

Vol. alcolici: 13.5%

Da bere: da subito fino al 2030
Varieta d'uva: 100% Chardonnay

Artikelnummer: 1308621
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Einsteckkarte fur Weinregalclips
Dimensione: A7 74x105

Chardonnay Alta Angelica Zapata

Mendoza
Bodega y Vifiedos Catena

Herkunft: Argentina

Valutazioni: James Suckling 95/100, Score 18.5/20
Varieta d'uva: 100% Chardonnay

Da bere: da subito fino al 2030

Weinbau: Tradizionale

Allevamento: 12 Mesi in barrique

Vol. alcolici: 13.5%

Servier: Fresco, tra 9 e 12 gradi
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