Pinot Noir

L'Enfer du Plaisir, Coteaux de Sierre Valais AOC, Histoire d'Enfer

Beschreibung:

Degustationsnotiz:

Questo Pinot ha uno stile tipicamente borgognone, con molto frutto e un bel colore profondo.
Il suo lungo finale e la sua grande piacevolezza riflettono i nobili terroir della cantina.

Ideale con:

Vini per le celebrazioni e per il piacere. Da gustare attorno a una buona tavola o
semplicemente davanti al camino. Quando sono completamente maturi, questi vini sono
molto delicati e si abbinano meglio a piatti piu raffinati. Giovani e concentrati, si abbinano
facilmente a una cucina piu speziata.

Servierempfehlung:

Chambré tra 16 e 18 gradi. Suggerimento: stappare la bottiglia un'ora prima di servirla,
assaggiare il vino e decidere se & il caso di decantarlo.

Paese di origine: Svizzera

Produzent: Coteaux de Sierre Valais AOC
Da bere: da subito fino al 2029
Varieta d'uva: Pinot Noir

Artikelnummer: 1351018

PINOT NOIR
L'ENFER DU DESIR
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Einsteckkarte fur Weinregalclips
Dimensione: A7 74x105

Pinot Noir

L'Enfer du Plaisir
Coteaux de Sierre Valais AOC

Herkunft: Svizzera

Varieta d'uva: Pinot Noir

Da bere: da subito fino al 2029

Servier: Chambré tra 16 e 18 gradi. Suggerimento:

stappare la bottiglia un'ora prima di servirla,
assaggiare il vino e decidere se e il caso di
decantarlo.

Mévenpick Wein Schweiz AG, Oberneuhofstr. 12, CH-6340 Baar
Telefon: 041 759 17 17, Fax: 041 759 17 82, service@moevenpick-wein.ch, www.moevenpick-wein.ch



