
La Joie
Sonoma County, Vérité Estate

L'essenza della California con eleganza francese

Beschreibung:
Un vino californiano di culto che unisce il terroir di Sonoma alla precisione francese. Ispirato
ai  vini  classici  della  regione  di  Pauillac,  a  Bordeaux,  La  Joie  è  un  blend  di  Cabernet
Sauvignon, Merlot, Cabernet Franc e Petit Verdot coltivato sui ripidi pendii e sui letti vulcanici
delle Mayacamas Mountains. Un blend intenso con potenti aromi di bacche scure, sfumature
terrose e un pizzico di vaniglia, sapientemente vinificato: Pierre Seillan produce vini di livello
mondiale da oltre cinque decenni.
Degustationsnotiz:
Concentrazione multistrato di Cabernet Sauvignon coltivato prevalentemente sui ripidi pendii
e  sui  banchi  vulcanici  delle  Mayacamas  Mountains,  La  Joie  è  un  vino  impressionante  che
premierà il collezionista paziente. È un vero purosangue, esuberante, energico e fiero, pronto
a mostrarsi alla prima occasione.
Ideale con:
Vini  per  le  celebrazioni  e  per  il  piacere.  Da  gustare  attorno  a  una  buona  tavola  o
semplicemente  davanti  al  camino.  Quando  sono  completamente  maturi,  questi  vini  sono
molto  delicati  e  si  abbinano meglio  a  piatti  più  raffinati.  Giovani  e  concentrati,  si  abbinano
facilmente a una cucina più speziata.
Servierempfehlung:
Chambré  tra  16  e  18  gradi.  Suggerimento:  stappare  la  bottiglia  un'ora  prima  di  servirla,
assaggiare il vino e decidere se è il caso di decantarlo.
Paese di origine: Stati Uniti
Appellation: Ncoas
Produzent: Vérité Estate
Allevamento: in barrique
Vol. alcolici: 14.5%
Da bere: da subito fino al 2040
Varietà d'uva:  Cabernet Sauvignon
Artikelnummer: 1369313
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Einsteckkarte für Weinregalclips
Dimensione: A7 74x105

La Joie
Sonoma County
Vérité Estate

Herkunft: Stati Uniti
Varietà d'uva:  Cabernet Sauvignon
Da bere: da subito fino al 2040
Allevamento: in barrique
Vol. alcolici: 14.5%
Servier: Chambré  tra  16  e  18  gradi.  Suggerimento:

stappare  la  bottiglia  un'ora  prima  di  servirla,
assaggiare  il  vino  e  decidere  se  è  il  caso  di
decantarlo.
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