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Mercurey AOC Blanc

Les Bois de Lalier, Domaine du Chateau Philippe Le Hardi

Un castello emblematico in Borgogna

Beschreibung:

Chateau Santenay, che produce il Mercurey Les Bois de Lalier, € testimone di 2000 anni di
storia della viticoltura borgognona. E qui che sono stati firmati i decreti che sono ancora cosi
importanti per la reputazione mondiale dei vini di Borgogna.

Degustationsnotiz:

Giallo dorato chiaro e brillante. Gia molto espressivo al naso, con note fresche di agrumi,
pera e ananas e sfumature floreali, su delicati tocchi tostati di rovere e una nota di nocciole
fresche. Al palato & succoso e untuoso, splendidamente equilibrato, con aromi di pesca
bianca e una tipica mineralita. Il vino € ricco di aromi, denso e corposo. Il suo finale minerale
promette un grande potenziale di invecchiamento.

Ideale con:

Antipasti raffinati, cocktail di gamberi, vitello tonnato, pasta alla carbonara, lasagne, pesce
alla griglia, pollame, carni bianche e praticamente tutti i formaggi.

Servierempfehlung:

Fresco, tra 9 e 12 gradi

Paese di origine: Francia

Appellation: CCha

Produzent: Domaine du Chateau Philippe Le Hardi
Allevamento: 12 Mesi in barrique

Viticoltura: Tradizionale

Vol. alcolici: 13.0%

Da bere: da subito fino al 2031

Varieta d'uva: 100% Chardonnay

ArtikelInummer: 1373422
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Einsteckkarte fur Weinregalclips
Dimensione: A7 74x105

Mercurey AOC Blanc

Les Bois de Lalier
Domaine du Chateau Philippe Le Hardi

Herkunft: Francia

Valutazioni: Score 18.5/20

Varieta d'uva: 100% Chardonnay

Da bere: da subito fino al 2031
Weinbau: Tradizionale
Allevamento: 12 Mesi in barrique
Vol. alcolici: 13.0%

Servier: Fresco, tra 9 e 12 gradi
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