
Darriet Grande Cuvée Rouge
Graves AOC

Un grande Graves vintage di Darriet

Beschreibung:
Denis Darriet, proprietario di Château Seguin, è da tempo alla ricerca del miglior terroir per
produrre  grandi  vini  delle  Graves.  Talvolta  definita  la  \"culla  di  Bordeaux\",  questa
denominazione a sud della città di Bordeaux offre condizioni ideali con i suoi terreni ghiaiosi.
Darriet nutre anche un legame emotivo con questa regione, da cui proviene sua moglie. La
sua cuvée è invecchiata per dodici mesi in barrique.
Degustationsnotiz:
Colore granato-violaceo intenso, opaco al centro. Incantevole bouquet di ribes nero appena
colto,  succo  di  marasca  e  pastiglie  di  cioccolato  fondente,  con  note  di  legni  pregiati,
dragoncello  e  sandalo.  Al  palato  è  elegante  e  setoso,  vivace  ed  equilibrato,  con  tannini
maturi  e  buon  grip,  corpo  potente.  Finale  aromatico  e  concentrato  di  bacche  scure,  ribes
nero e tabacco brasiliano, astringenza leggermente granulosa.
Ideale con:
Vini  per  le  celebrazioni  e  per  il  piacere.  Da  gustare  attorno  a  una  buona  tavola  o
semplicemente  davanti  al  camino.  Quando  sono  completamente  maturi,  questi  vini  sono
molto  delicati  e  si  abbinano meglio  a  piatti  più  raffinati.  Giovani  e  concentrati,  si  abbinano
facilmente a una cucina più speziata.
Servierempfehlung:
Per apprezzare al meglio i vini rossi con buon potenziale di invecchiamento, si consiglia una
temperatura di degustazione tra i 16 e i 18 °C.
Paese di origine: Francia
Appellation: Graves/Pessac Léognan
Allevamento: 12 Mesi in barrique
Viticoltura: Tradizionale
Vol. alcolici: 14.0%
Da bere: da subito fino al 2035
Varietà d'uva: 60% Merlot, 30% Cabernet Sauvignon, 10% Petit Verdot
Artikelnummer: 1374820
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Einsteckkarte für Weinregalclips
Dimensione: A7 74x105

Darriet Grande Cuvée Rouge
Graves AOC

Herkunft: Francia
Valutazioni: Score 18.5/20
Varietà d'uva: 60%  Merlot,  30%  Cabernet  Sauvignon,  10%

Petit Verdot
Da bere: da subito fino al 2035
Weinbau: Tradizionale
Allevamento: 12 Mesi in barrique
Vol. alcolici: 14.0%
Servier: Per  apprezzare  al  meglio  i  vini  rossi  con  buon

potenziale  di  invecchiamento,  si  consiglia  una
temperatura di degustazione tra i 16 e i 18 °C.
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