
Darriet Cuvée Classic Rouge
Graves AOC

Scoprite il \"viticoltore d'oro\" di Graves

Beschreibung:
Denis Darriet, proprietario di Château Seguin, è da tempo alla ricerca del miglior terroir in cui
produrre  grandi  vini.  La  regione  a  sud  della  città  di  Bordeaux,  nota  anche  come  \"culla  di
Bordeaux\",  offre  condizioni  di  maturazione  ideali  grazie  al  suo  terreno  ricco  di  ciottoli.  Le
etichette dei vini, sobrie e moderne, ricordano gli inizi della carriera di Darriet come orafo e
la struttura del terreno da cui provengono le sue uve.
Degustationsnotiz:
Rubino granato scuro, che si schiarisce al palato. I frutti rossi segnano il delicato bouquet con
note di  lamponi  appena colti  e tè freddo alla frutta,  con sentori  di  gelatina di  ribes rosso e
leggero tabacco. Al palato è succoso e morbido, con tannini leggermente granulosi e corpo
medio.  Finisce  con  delicati  aromi  di  prugne  rosse,  legno  di  sandalo,  chiodi  di  garofano  e
foglie di tabacco.
Ideale con:
Antipasti, paté o terrine di selvaggina fatti in casa, salse ai funghi marroni, brasati, pollame a
carne rossa (anatra o faraona), bistecche, grigliate, formaggi a pasta semidura o dura (sbrinz
o formaggio di malga).
Servierempfehlung:
Pour  une  dégustation  optimale  des  vins  rouges  puissants,  nous  recommandons  une
température de service de 15 à 17 °C.
Paese di origine: Francia
Appellation: Graves/Pessac Léognan
Allevamento: 12 Mesi in barrique
Viticoltura: Tradizionale
Vol. alcolici: 13.5%
Da bere: da subito fino al 2030
Varietà d'uva: 60% Merlot, 40% Cabernet Sauvignon
Artikelnummer: 1375020
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Einsteckkarte für Weinregalclips
Dimensione: A7 74x105

Darriet Cuvée Classic Rouge
Graves AOC

Herkunft: Francia
Valutazioni: Score 18/20
Varietà d'uva: 60% Merlot, 40% Cabernet Sauvignon
Da bere: da subito fino al 2030
Weinbau: Tradizionale
Allevamento: 12 Mesi in barrique
Vol. alcolici: 13.5%
Servier: Pour une dégustation optimale des vins rouges

puissants,  nous  recommandons  une
température de service de 15 à 17 °C.
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