
Ulìa
Rosso Terre Siciliane IGT, Barbanera

Il sole di Sicilia in un bicchiere

Beschreibung:
Un vino rosso siciliano sfaccettato e potente che colpisce per il
 fascino e il carattere.
Le singole varietà di uva
 sono perfettamente abbinate:
Mentre il Merlot
 conferisce a questo Rosso siciliano
 pienezza e rotondità e
 il Cabernet fornisce struttura e
 spina dorsale, il Syrah
 apporta un bel tocco di spezie.
Note di cioccolato fondente, nocciola tostata e cacao
 si combinano con sapori di
 bacche scure e sfumature balsamiche
.
Degustationsnotiz:
Rosso  rubino  molto  fitto,  che  si  schiarisce  leggermente  al  disco.  Generose  note  di  bacche
scure  al  naso,  aperto  e  molto  mediterraneo,  con  sentori  di  amarena  e  ribes,  moka  e
cioccolato fondente. Bellissimo equilibrio al palato segnato da bacche scure, su un po' di Earl
Grey e cocco,  oltre a una nota di  timo e rosmarino;  tannini  maturi,  finale molto energico e
pieno di carattere.
Ideale con:
Antipasti, paté o terrine di selvaggina fatti in casa, salse ai funghi marroni, brasati, pollame a
carne rossa (anatra o faraona), bistecche, grigliate, formaggi a pasta semidura o dura (sbrinz
o formaggio di malga).
Servierempfehlung:
Chambré tra 15 e 17 gradi. Il vino giovane deve essere decantato.
Paese di origine: Italia
Produzent: Barbanera
Allevamento: 6 Mesi in vasche d’acciaio inox
Viticoltura: Tradizionale
Vol. alcolici: 14.5%
Da bere: da subito fino al 2030
Varietà d'uva:  Merlot,  Cabernet Sauvignon,  Syrah
Artikelnummer: 1389222
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Einsteckkarte für Weinregalclips
Dimensione: A7 74x105

Ulìa
Rosso Terre Siciliane IGT
Barbanera

Herkunft: Italia
Valutazioni: Luca Maroni 98/100, Score 18.5/20
Varietà d'uva:  Merlot,  Cabernet Sauvignon,  Syrah
Da bere: da subito fino al 2030
Weinbau: Tradizionale
Allevamento: 6 Mesi in vasche d’acciaio inox
Vol. alcolici: 14.5%
Servier: Chambré tra 15 e 17 gradi. Il vino giovane deve

essere decantato.
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