
Riesling Auslese
Wehlener Sonnenuhr, Weingut Dr.Hermann

Un classico della Mosella con una bevanda divina

Descrizione:
Il Wehlener Sonnenuhr è considerato uno dei pendii dorati della Media Mosella. Sui suoi ripidi
pendii  di  ardesia prospera un Riesling speciale, qui nel suo habitat naturale, come se fosse
stato  scelto  da  Bacco.  E  forse  c’è  davvero  il  suo  zampino,  perché  l’enologo  Christian
Hermann è dotato di un talento eccezionale. Produce con dedizione questo Auslese da sogno:
succoso e  fine,  con molta  albicocca al  palato,  contrastata  da una nota  di  acidità,  e  con un
tasso alcolico estremamente basso. L’enologo lo definisce con un ammiccamento un vino da
riparazione. Noi diciamo: provatelo assolutamente!
Profilo aromatico:

Abbinamenti:
Abbinamenti  raffinati  come  il  salmone  alla  griglia  con  aneto  al  limone,  il  petto  di  pollo  in
crema di erbe, l’insalata di formaggio di capra con rucola e miele, la trota alla Müllerin con
patate  al  prezzemolo,  i  crauti  con  salsicce  sostanziose  e  il  cremoso  gratin  di  patate  con
formaggio di malga sono tutti ottimi abbinamenti con il vino.
Temperatura:
Per  apprezzare  al  meglio  i  vini  dolci  leggeri  con  un  tenore  alcolico  inferiore  al  10 %,  si
consiglia una temperatura di degustazione tra 6 e 10 °C. I vini dolci più corposi si apprezzano
al meglio tra 8 e 14 °C.
Paese di origine: Germania
Produttore: Weingut Dr.Hermann
Produzione: 6 Mesi in vasche d’acciaio inox
Viticoltura: Tradizionale
Gradazione alcolica:7.5%
Uva: 100% Riesling
Numero articolo: 1390823
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Dimensione: A7 74x105

Riesling Auslese
Wehlener Sonnenuhr
Weingut Dr.Hermann

Paese di origine: Germania
Valutazioni: Parker 97/100
Uva: 100% Riesling
Viticoltura: Tradizionale
Produzione: 6 Mesi in vasche d’acciaio inox
Gradazione alcolica:7.5%
Temperatura: Per apprezzare al meglio i vini dolci leggeri con

un tenore alcolico inferiore al 10 %, si consiglia
una temperatura di degustazione tra 6 e 10 °C.
I  vini  dolci  più  corposi  si  apprezzano  al  meglio
tra 8 e 14 °C.
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