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Pinot Noir
Mosel, Weingut Dr.Hermann

La raffinatezza del Pinot della Mosella

Beschreibung:

Christian Hermann, originario di Erden sulla Mosella, ha avuto un’ascesa fulminea negli ultimi
anni. Da sempre noto per i suoi Riesling nobili e dolci con le piu alte valutazioni
internazionali, ora si e affermato anche nel settore dei vini secchi, raggiungendo i vertici
della regione e anche in Germania. | suoi due Pinot sono inoltre una vera sensazione in
termini di qualita e piacere di degustazione, cosi deliziosi che & impossibile resistervi. Il
risultato di questo lavoro & stata I'ammissione al VDP all’inizio di gennaio 2025: per la prima
volta in oltre 20 anni, un’azienda vinicola & stata eletta all’'unanimita e senza astensioni nel
VDP. Si tratta di un evento straordinario, che dimostra I'apprezzamento dei colleghi per la
qualita che Christian Hermann continua a mettere in bottiglia.

Degustationsnotiz:

Pinot Noir di alta qualita di Christian Hermann. Proviene dallo Zeltinger Himmelreich e dal
Kinheimer Rosenberg, entrambi con viti di oltre 20 anni. Affinamento in botti Rousseau nuove
al 50%, leggermente tostate, e per il restante 50% in vecchie pieces borgognone, quindi
imbottigliato senza filtraggio. Un vino delizioso con un aroma intenso e fresco di ciliegia,
delicate note tostate, mescolate ad aromi setosi e chiari di pietra focaia e ardesia.

Ideale con:

Vini per le celebrazioni e per il piacere. Da gustare attorno a una buona tavola o
semplicemente davanti al camino. Quando sono completamente maturi, questi vini sono
molto delicati e si abbinano meglio a piatti piu raffinati. Giovani e concentrati, si abbinano
facilmente a una cucina piu speziata.

Servierempfehlung:

Chambré tra 16 e 18 gradi. Suggerimento: stappare la bottiglia un'ora prima di servirla,
assaggiare il vino e decidere se ¢ il caso di decantarlo.

Paese di origine: Germania

Produzent: Weingut Dr.Hermann
Allevamento: 12 Mesi in barrique

Viticoltura: Tradizionale

Vol. alcolici: 13.0%

Da bere: da subito fino al 2029

Varieta d'uva: 100% Spatburgunder (Pinot Noir)

ArtikelInummer: 1390923

Mévenpick Wein Schweiz AG, Oberneuhofstr. 12, CH-6340 Baar
Telefon: 041 759 17 17, Fax: 041 759 17 82, service@moevenpick-wein.ch, www.moevenpick-wein.ch



Einsteckkarte fur Weinregalclips
Dimensione: A7 74x105

Pinot Noir

Mosel
Weingut Dr.Hermann

Herkunft: Germania

Valutazioni: Parker 93/100

Varieta d'uva: 100% Spatburgunder (Pinot Noir)

Da bere: da subito fino al 2029

Weinbau: Tradizionale

Allevamento: 12 Mesi in barrique

Vol. alcolici: 13.0%

Servier: Chambré tra 16 e 18 gradi. Suggerimento:

stappare la bottiglia un'ora prima di servirla,
assaggiare il vino e decidere se e il caso di
decantarlo.
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