
Le Petit Coudoulis Blanc
Côtes-du-Rhône AOP, Vignobles de l'Estel

Prima sottovalutato, ora celebrato

Descrizione:
Per  molto  tempo  i  vini  del  Lirac  non  sono  stati  presi  sul  serio:  il  famoso  vicino
Châteauneuf-du-Pape ha attirato tutto l’interesse. Tuttavia, un pioniere come Bernhard Callet
ha  visto  il  potenziale  di  questa  regione  climaticamente  favorevole  e  ha  sviluppato  il  suo
Domaine Coudoulis fino a farlo diventare l’azienda di punta della denominazione. L’azienda
produce vini pregiati nello stile della regione con un eccellente rapporto qualità-prezzo. Il suo
Côtes-du-Rhône  bianco  Le  Petit  Coudoulis,  un  vino  bianco  aromatico  e  vivace  di  grande
bevibilità, è ancora abbastanza recente.
Profilo aromatico:
Giallo  brillante  con  riflessi  verde  lime.  Fiori  di  pesca  e  pera  al  naso.  Tanta  frutta  bianca  e
gialla  anche  al  palato.  Acidità  danzante  e  delicatamente  cremosa  allo  stesso  tempo,
sfaccettature d’uva, divertimento di beva senza complicazioni fino all’ultimo sorso.
Abbinamenti:
Si sposa bene sia con la zuppa di pesce con aglio e zafferano che con il pollo in una leggera
salsa  alla  panna.  Si  armonizza  altrettanto  bene  con  la  torta  di  zucchine,  l’orata  all’olio  di
limone o il risotto di verdure con finocchi e limone.
Temperatura:
Per  apprezzare  al  meglio  i  vini  bianchi  freschi  e  fruttati,  si  consiglia  una  temperatura  di
degustazione tra 8 e 10 °C.
Paese di origine: Francia
Denominazione: Valle del Rodano meridionale
Produttore: Vignobles de l'Estel
Produzione: 3 Mesi in vasche d’acciaio inox
Viticoltura: Tradizionale
Gradazione alcolica:13.5%
Maturità di degustazione:Pronto da bere
Uva:  Grenache Blanc,  Roussanne,  Viognier,  Marsanne,  Clairette,  Bourboulenc
Numero articolo: 1393724
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Dimensione: A7 74x105

Le Petit Coudoulis Blanc
Côtes-du-Rhône AOP
Vignobles de l'Estel

Paese di origine: Francia
Valutazioni: Score 18/20
Uva:  Grenache  Blanc,   Roussanne,   Viognier,  

Marsanne,  Clairette,  Bourboulenc
Maturità di degustazione:Pronto da bere
Viticoltura: Tradizionale
Produzione: 3 Mesi in vasche d’acciaio inox
Gradazione alcolica:13.5%
Temperatura: Per apprezzare al meglio i vini bianchi freschi e

fruttati,  si  consiglia  una  temperatura  di
degustazione tra 8 e 10 °C.
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