
Vervano Fermenté
Hibiskus, Limette, Ingwer, Hibiscus, limette, gimgembre, Alkoholfrei / sans alcool

Un sogno floreale di cui innamorarsi

Descrizione:
Vervano è molto più di una semplice bevanda: è un’arte imbottigliata. La fermentazione per
diverse settimane produce un kombucha di carattere eccezionale, a partire da una base di tè
verde ed erbe biologiche accuratamente selezionate. Impreziosito da ibisco, zenzero e lime,
offre un’esperienza di gusto floreale, acidula e rinfrescante. Senza additivi artificiali, solo con
ingredienti  che  si  possono  raccogliere.  Ideale  come  accompagnamento  sensuale  di  piatti
raffinati  o  come  preludio  elegante  di  aperitivi  e  feste,  quando  si  celebra  la  vita  e  si  vuole
ricordare il momento.
Profilo aromatico:

Ideale con:

Temperatura:

Paese di origine: Austria
Produttore: Hibiscus, limette, gimgembre
Allevamento: 1.5 Mese in vasche d’acciaio inox
Viticoltura: Bio. Certificazione biologica: CH-BIO-006
Numero articolo: 13983--
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Einsteckkarte für Weinregalclips
Dimensione: A7 74x105

Vervano Fermenté
Hibiskus, Limette, Ingwer
Hibiscus, limette, gimgembre

Herkunft: Austria
Valutazioni: Falstaff 90/100, Vinum 90/100
Weinbau: Bio. Certificazione biologica: CH-BIO-006
Allevamento: 1.5 Mese in vasche d’acciaio inox
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