Lo Porte du Ciel

La Porte du Ciel
Vin de France, Chateau la Négly

La porta del cielo di Jean Paux-Rosset

Beschreibung:

Jean Paux-Rosset € una personalita orgogliosa dell’enologia. Ha fatto della regione di La
Clape un indirizzo vinicolo di prestigio

in Francia. Il suo vino ha un carattere forte come quello del

vincitore: la cuvée Syrah-Grenache

La Porte du Ciel, di cui & stato imbottigliato solo un numero

strettamente limitato di bottiglie.

Degustationsnotiz:

Colore quasi nero. Una nota di mineralita e salinita arricchisce il bouquet con intense note di
ribes nero, grafite, pepe e liquirizia. Al palato, setoso e vellutato, rivela un'incredibile
concentrazione pur conservando freschezza e vivacita. Migliorera ulteriormente con
I'affinamento in bottiglia e diventera una leggenda a tutti gli effetti. Un vero e proprio
monumento che si colloca tra i migliori vini francesi. Tanto di cappello al geniale enologo
Claude Gros!

Ideale con:

Questo vino si abbina perfettamente all'entrecote beurre café de Paris, alla guancia di vitello,
allo chateaubriand, ai tournedos Rossini o al topo d'agnello al rosmarino. Si abbina molto
bene a carni rosse come il brasato di manzo, I'agnello o la selvaggina.

Servierempfehlung:

Chambré tra 16 e 18 gradi. Suggerimento: stappare la bottiglia un'ora prima di servirla,
assaggiare il vino e decidere se & il caso di decantarlo.

Paese di origine: Francia

Produzent: Chéateau la Négly
Allevamento: 24 Mesi in barrique
Viticoltura: Tradizionale

Vol. alcolici: 15.5%

Da bere: da subito fino al 2044
Varieta d'uva: Syrah, Grenache

ArtikelInummer: 1446822
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Einsteckkarte fur Weinregalclips
Dimensione: A7 74x105

La Porte du Ciel

Vin de France
Chateau la Négly

Herkunft:
Valutazioni:
Varieta d'uva:
Da bere:
Weinbau:
Allevamento:
Vol. alcolici:
Servier:

Francia

Score 19.5/20

Syrah, Grenache

da subito fino al 2044

Tradizionale

24 Mesi in barrique

15.5%

Chambré tra 16 e 18 gradi. Suggerimento:
stappare la bottiglia un'ora prima di servirla,
assaggiare il vino e decidere se e il caso di
decantarlo.
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