Pinot Grigio
Sudetirol Alto Adige DOC, Schreckbichl Colterenzio

Eccezionale con un tocco alpino

HRECKBICHL
CANTINA COLT

Beschreibung:

Prodotto con il piu popolare vitigno bianco italiano, ma con qualcosa in piu. La sua nota
speciale proviene dal cuore dell'Alto Adige. Qui, ad un'altitudine di 350-400 metri, il pinot
grigio trova le condizioni ottimali di coltivazione. Il risultato & un pinot grigio pronunciato,
ricco di mineralita e finezza. Il vino perfetto per I'aperitivo.

Degustationsnotiz:

Giallo medio con riflessi dorati. Bouquet tipico della varieta, che ricorda gli agrumi e l'uva
spina, con una nota di timo e un po' di pepe bianco. Magnifica eleganza al palato che si
intensifica gradualmente, perfetto equilibrio, grande succosita e tocchi minerali sul finale.
Ideale con:

Si consiglia di abbinare questo vino a carni bianche, pesce e crostacei. Lo apprezzerete
anche con focacce, cheesecake, antipasti, spaghetti alle vongole e gnocchi al burro di salvia.
Servierempfehlung:

Fresco, tra 8 e 10 gradi

Paese di origine: Italia

KELLERE! . CANTING

SCHRECKBICHL Produzent: Schreckbichl Colterenzio
e sttt Allevamento: 5 Mesi in vasche d’acciaio inox
Viticoltura: Tradizionale
PINOT Vol. alcolici: 13.5%
Da bere: da subito fino al 2026
GRIGIO Varieta d'uva: 100% Pinot Gris
T oL ALTO ADIGE 000 Artikelnummer: 1650123

Mévenpick Wein Schweiz AG, Oberneuhofstr. 12, CH-6340 Baar
Telefon: 041 759 17 17, Fax: 041 759 17 82, service@moevenpick-wein.ch, www.moevenpick-wein.ch



Einsteckkarte fur Weinregalclips
Dimensione: A7 74x105

Pinot Grigio

Sudtirol Alto Adige DOC
Schreckbichl Colterenzio

Herkunft: Italia

Valutazioni: Score 18/20

Varieta d'uva: 100% Pinot Gris

Da bere: da subito fino al 2026
Weinbau: Tradizionale

Allevamento: 5 Mesi in vasche d’acciaio inox
Vol. alcolici: 13.5%

Servier: Fresco, tra 8 e 10 gradi

Mévenpick Wein Schweiz AG, Oberneuhofstr. 12, CH-6340 Baar
Telefon: 041 759 17 17, Fax: 041 759 17 82, service@moevenpick-wein.ch, www.moevenpick-wein.ch



