
Manyetes
Priorat DOQ, Clos Mogador, Familia Barbier-Meyer

La potenza del Priorat unita alla finezza del Barbier

Descrizione:
Un Priorat caratterizzato da terreni scistosi e dalla mano magistrale di René Barbier. Intenso
e complesso, con notevole profondità e note di frutta nera e spezie fini.
Profilo aromatico:
Porpora saturo con riflessi neri. More dolci e ribes al naso minerale, con note di prugne e un
soffio di pan di zenzero e pepe. L'attacco è potente, con tannini compatti ed estratto setoso, i
frutti neri e blu segnano nuovamente il palato con una magnifica pienezza e la promessa di
enormi riserve, delicati accenni di liquirizia nel finale vellutato. La potenza del Priorat si fonde
con la finezza di Barbier.
Ideale con:
È un accompagnamento delizioso per il  filetto di  manzo, lo stinco brasato o le costolette di
agnello. Si può servire anche con piatti di selvaggina o coda di bue.
Temperatura:
Chambré  tra  16  e  18  gradi.  Suggerimento:  stappare  la  bottiglia  un'ora  prima  di  servirla,
assaggiare il vino e decidere se è il caso di decantarlo.
Paese di origine: Spagna
Produttore: Clos Mogador
Allevamento: 18 Mesi in grandi botti di legno
Viticoltura: Tradizionale
Vol. alcolici: 14.0%
Varietà d'uva: 100% Cariñena
Numero articolo: 1660718
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Einsteckkarte für Weinregalclips
Dimensione: A7 74x105

Manyetes
Priorat DOQ
Clos Mogador

Herkunft: Spagna
Valutazioni: Score 19/20
Varietà d'uva: 100% Cariñena
Weinbau: Tradizionale
Allevamento: 18 Mesi in grandi botti di legno
Vol. alcolici: 14.0%
Servier: Chambré  tra  16  e  18  gradi.  Suggerimento:

stappare  la  bottiglia  un'ora  prima  di  servirla,
assaggiare  il  vino  e  decidere  se  è  il  caso  di
decantarlo.
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