
Keyneton Euphonium
Barossa, Henschke

Superbo assemblaggio del n. 1 australiano

Beschreibung:
Keyton Euphonium è un magnifico blend di shiraz proveniente da viti  di  circa cinquant'anni
coltivate nelle valli di Eden e Barossa, miscelato con cabernet sauvignon, merlot e cabernet
franc provenienti da vigneti selezionati in entrambe le regioni.
Degustationsnotiz:
Rosso  rubino  intenso.  Legno  nobile  e  tabacco  dolce  al  naso  classico,  seducente  e  pieno  di
carattere,  con  note  di  composta  di  prugne  e  ciliegie  sciroppate.  La  frutta  nera  domina  il
palato  vellutato  con  il  suo  calore  inebriante,  un  bel  gioco  tra  tannini  compatti  ed  estratto
grasso,  che  si  sviluppa  gradualmente  in  aromi  di  pralina,  ciliegie  alla  cannella  e  mandorle
caramellate, fino al finale tenero e persistente con le sue fini sfumature di tabacco.
Ideale con:
Si consiglia di abbinare questo vino a formaggi corposi, arrosti di manzo, piatti alla griglia e
agnello in tutte le sue forme. Lo si apprezzerà anche con selvaggina e brasati.
Servierempfehlung:
Chambré  tra  16  e  18  gradi.  Suggerimento:  stappare  la  bottiglia  un'ora  prima  di  servirla,
assaggiare il vino e decidere se è il caso di decantarlo.
Paese di origine: Australia
Appellation: Valle di Barossa
Produzent: Henschke
Allevamento: 18 Mesi in grandi botti di legno
Viticoltura: Tradizionale
Vol. alcolici: 14.5%
Da bere: da subito fino al 2028
Varietà d'uva: 66% Shiraz, 19% Cabernet Sauvignon, 10% Merlot, 5% Cabernet Franc
Artikelnummer: 1729015
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Einsteckkarte für Weinregalclips
Dimensione: A7 74x105

Keyneton Euphonium
Barossa
Henschke

Herkunft: Australia
Valutazioni: J. Halliday 95/100, Score 18/20
Varietà d'uva: 66%  Shiraz,  19%  Cabernet  Sauvignon,  10%

Merlot, 5% Cabernet Franc
Da bere: da subito fino al 2028
Weinbau: Tradizionale
Allevamento: 18 Mesi in grandi botti di legno
Vol. alcolici: 14.5%
Servier: Chambré  tra  16  e  18  gradi.  Suggerimento:

stappare  la  bottiglia  un'ora  prima  di  servirla,
assaggiare  il  vino  e  decidere  se  è  il  caso  di
decantarlo.
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