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2015 Mercurey
La Bondue ler Cru AOC, Domaine de Suremain
Die finessenreiche Entdeckung aus dem Burgund

Descrizione del vino:
Der gesuchte Spitzenjahrgang 2015 darf sich mit hervorragenden internationalen Ratings
schmiicken. Die Domaine de Suremain war schon immer einer der fihrenden Produzenten in

Mercurey — und ist seit unglaublichen sieben Generationen im Familienbesitz! Deutlich
zuganglicher und fruchtbetonter als nérdlichere Weine bieten die Mercurey-Weine viel

Trinkspass.

Nota di degustazione:

Kraftvolles Rot, das fruchtbetonte Bukett ist gepréagt von Blaubeeren, schwarzen
Johannisbeeren, Kirschen und einer rauchig-erdigen Terroirnote. Im Mund offenbart sich ein
hedonistischer, reichhaltiger Typ mit viel Saft, Schmelz und Textur. Attraktiv die satte und
mundflllende Frucht, das feine Tannin ergénzt um die mineralische Frische aus dem
eisenhaltigen Terroir. Ein Pinot, der umgehend viel Spaf? bereitet und ungemein viel guten
Wein fur's Geld bietet! Perfekte Balance aus Kraft, LAnge, Animation und tppiger Frucht.

Consigli per il consumo:

Chambriert bei 15-17 Grad servieren. Junge Weine kdnnen mit dem Dekantieren noch

zulegen.

Paese d'origine: Francia

Regione: Borgogna

Sottoregione: Céte Chalonnaise

Produttore: Domaine de Suremain

Valutazioni: Wine Spectator 93/100, Wine Enthusiast 93/100
Vinificazione: 15 Monate im Barrique

Viticoltura: Tradizionale

Gradazione alcolica: 13.0%

Maturita:
Varieta d'uva:
Numero di articolo:

Jetzt bis 2033
100% Pinot Noir
0917715
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Inserto per clip portabottiglie
Dimensione: A7 74x105
Mercurey
La Bondue ler Cru AOC
Domaine de Suremain
Origine: Francia
Valutazioni: Wine Spectator 93/100, Wine Enthusiast 93/100
Varieta d'uva: 100% Pinot Noir
Maturita: Jetzt bis 2033
Viticoltura: Tradizionale
Vinificazione: 15 Monate im Barrique
Gradazione 13.0%
alcolica:
Servizio: Chambriert bei 15-17 Grad servieren. Junge
Weine kbénnen mit dem Dekantieren noch
zulegen.
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