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2009 Grange

Penfolds

Australiens Legende

Descrizione del vino:

Der «einzig wahre Grand Cru der sudlichen Hemisphére» (Hugh Johnson).

Nota di degustazione:

The 2009 Grange Shiraz is a comprised of 84% Barossa, 8% McLaren, and a little Clare
Valley and a little Magill fruit with a small 2% of Cabernet Sauvignon in the blend. At this
youthful stage, this deep garnet-purple colored wine puts forward a vivid expression of
blackberry preserve aromas amid underlying cassis, black cherry, spice box, char-grilled meat
and chocolate box notes. Surprisingly medium to full-bodied (it smells much fuller!) with taut
flavors that are very closed in the mouth, it has firm, chewy tannins to structure through the
long and earthy finish. 406 cases imported to the US. Drink it 2018 to 2035+.

Abbinamenti:

Wir empfehlen diesen Wein zu reifem Kése, Roastbeef, Gegrilltem sowie Lamm in allen
Variationen. Geniessen Sie ihn auch zu Wild- und Schmorgerichten.

Consigli per il consumo:

Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann

entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll oder nicht.
Paese d'origine: Australia

. Regione: Australia Meridionale

2 Produttore: Penfolds
Valutazioni: Parker 97/100, Score 19/20

M i it Vinificazione: 18 Monate im Barrique
s it wi < chicEEE R Viticoltura: Tradizionale
Ccted by FENEOLDS WILES FI KK Gradazione alcolica: 14.5 %
TS0 Maturita: Jetzt bis 2035

Varieta d'uva: 98% Shiraz, 2% Cabernet Sauvignon
Numero di articolo: 0518309
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Inserto per clip portabottiglie
Dimensione: A7 74x105

Grange

Penfolds

Origine: Australia

Valutazioni: Parker 97/100, Score 19/20

Varieta d'uva: 98% Shiraz, 2% Cabernet Sauvignon

Maturita: Jetzt bis 2035

Viticoltura: Tradizionale

Vinificazione: 18 Monate im Barrique

Gradazione 145 %

alcolica:

Servizio: Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine

Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll
oder nicht.
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