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2016 Chardonnay Muse

Région des Trois Lacs VDP, Cave Hasler

Grossartige Finesse vom Bielersee — jetzt im ganz neuen Kleid

Descrizione del vino:

Mit diesem kraftigen Chardonnay Muse werden Nuancen und Akzente neu definiert, was in
weiten Kreisen flir Begeisterung sorgt. Mit viel Gefiihl und Erfahrung sorgt die Weinkellerei
Hasler dafur, dass ihre Weine Sie begeistert und Uberzeugt.

Nota di degustazione:

Einzigartige Struktur mit fruchtigen Aromen von Passionsfrucht, Pfirsich und Mandel.
Erfrischende Nuancen von Zitrone, Limette und Apfel. Ein frischer Weisswein mit schnlankem
Korper und dominanter Saure. Im Gaumen und auf der Zunge entfaltet sich eine
vielschichtige Struktur.

Abbinamenti:

Servieren Sie diesen Wein als Begleiter zum Fondue oder Raclette. Hervorragend auch zu
gebackenen Eglifilets, Gemuseterrinen, Toast Hawaii sowie Sushi und Késekuchlein.
Consigli per il consumo:

Gekuhlt bei 8-10 Grad servieren

Paese d'origine: Svizzera

Regione: Berna

Produttore: Hasler

Valutazioni:

Vinificazione: 12 Monate in Barrique

Viticoltura: Tradizionale

Gradazione alcolica: 12.5%

Maturita: Jung zu geniessen. Je nach Jahrgang 3-5 Jahre haltbar.
Varieta d'uva: 100% Chardonnay

Numero di articolo: 0861516

Movenpick Wein Schweiz AG, Oberneuhofstr. 12, CH-6340 Baar
Telefon: 041 759 17 17, Fax: 041 759 17 82, service@moevenpick-wein.ch, www.moevenpick-wein.ch



o N\
MOVENPICK

VINS
Inserto per clip portabottiglie
Dimensione: A7 74x105
Chardonnay Muse
Région des Trois Lacs VDP
Cave Hasler
Origine: Svizzera
Valutazioni:
Varietd d'uva: 100% Chardonnay
Maturita: Jung zu geniessen. Je nach Jahrgang 3-5 Jahre
haltbar.
Viticoltura: Tradizionale
Vinificazione: 12 Monate in Barrique
Gradazione 12.5%
alcolica:
Servizio: Gekuhlt bei 8-10 Grad servieren
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