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2014 Balin

Svizzera Italiana IGP, Cantina Kopp von der Crone Visini

Feinste Merlot-Frucht aus dem Sottoceneri

Descrizione del vino:

Spielt in der Top-Liga der Tessiner Merlots.

Nota di degustazione:

Rubinrote Robe, violette Akzente. Ein herrliches vindses Bouquet nach reifen Heidelbeeren,
Himbeeren und ausgepréagten Veilchennoten, dahinter Noten nach Caramel und kaltem
Rauch. Sehr eleganter, weicher Auftakt, abgeltst von einer zauberhaften Aromatik blauer und
schwarzer Beeren, auch Hagebuttengelee; die dezent gehaltenen Rdstaromen gesellen sich
nach und nach dazu, Mokka und eine Spur Vanille, samtweiche Gerbstoffe; insgesamt sehr
ausdrucksstark und wunderbar balanciert, anhaltendes, leicht mineralisches Finale. Einer der
Jahrgangsbesten unter den Tessiner Merlots.

Abbinamenti:

Wir empfehlen diesen Wein zu Wildgerichten wie Hirschriicken oder auch Rindgerichten wie
Entrec6te Café de Paris, Rindsvoressen und Schmorbraten. Spannend auch zu gereiftem
Kase.

Balin Consigli per il consumo:

Chambiriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll oder nicht.

Paese d'origine: Svizzera

Regione: Ticino

Produttore: Kopp von der Crone Visini
Valutazioni: Score 18.5/20, Parker 88+/100
Vinificazione: 18 Monate in Barrique
Viticoltura: Tradizionale

Gradazione alcolica: 13.0%

Maturita: Jetzt bis 2025

Varieta d'uva: 95% Merlot, 5% Arinarnoa
Numero di articolo: 0301114
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Inserto per clip portabottiglie
Dimensione: A7 74x105

Balin

Svizzera Italiana IGP

Cantina Kopp von der Crone Visini

Origine: Svizzera

Valutazioni: Score 18.5/20, Parker 88+/100

Varieta d'uva: 95% Merlot, 5% Arinarnoa

Maturita: Jetzt bis 2025

Viticoltura: Tradizionale

Vinificazione: 18 Monate in Barrique

Gradazione 13.0%

alcolica:

Servizio: Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine

Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll
oder nicht.
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